www.e-vsudybyl.cz

vydani

2010

C
c
PY, CEJKOVICE

1]
SKLE

1248

“€] e 7l Yyoeuesys eu 3souqoipod jsjeq

|
¢

w
1

pro podporu priumyslu cestovniho ruchu

casopis

v



=

= JSMETU PROVAS

Hronov @

Praha - Klanovice

° 4 .

Benecov Pogcka Silhefovice

° Zd3rnad Sazavou
® °
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(denni i dalkové studium) o Pellifimov ® Lomnice uTiSnova
o Inojmo
Nézev Skoly a kontakt

Ucebni obory

Dalsi vzdélavani

Stredni Skola hotelnictvi

a gastronomie SCMSD, s.r.o.
Praha 9 - Kldnovice
www.hotelova-skola.cz

Stredni Skola ekonomiky,
obchodu a sluzeb SCMSD, s.r.o.
Benesov

www.skola.eoshn.cz

Stiedni skola SCMSD Humpole, s.r.o.

Humpolec
www.stredniskola.com

Vys3i odborna skola

a Stiedni skola hotelova SCMSD, s.r.o.

Pelhfimov
www.hs-pe.cz

Stredni odborné ucilisté

a Stredni odborna 3kola SCMSD, s.r.0.

Latec
WWW.S0US0s-zatec.cz

Stredni Skola hotelnictvi
a podnikani SCMSD, s.r.o.
Hronov

www.hshronov.cz

COOP VSECHNO DOBRE

Stredni Skola obchodni
a sluzeb SCMSD, s.r.o0.
Policka
www.souohchpolicka.cz

Stredni odborné udilisté

a Stredni odborna skola SCMSD, s.r.o.
Lomnice u TiSnova
www.zameklomnice.cz

Stiedni odborné ucilisté

a Stredni odborna skola SCMSD, s.r.o.
Inojmo

WWW.S0US0SZN.CZ

Stredni Skola obchodni a sluzeb
SCMSD, s.r.0.

Idar nad Sazavou
www.obchodskolazr.cz

Stredni Skola hotelnictvi,
gastronomie a sluzeb SCMSD, s.r.o.
Silhefovice

www.hssilherovice.cz

otevenych dvefi najdete na webovych
strankdch jednotlivych Skol.

SKUPINA COOP



® Silné spojeni pro narocné zakazniky, iz od roku 1 Q -
m n T T H E s které pirekona vase pozadavky — I

MATTHES gastro poskytuje komplexni feSeni
TECHNOLOGIE PRO GASTRONOMII s dlouholetou zkusenosti a profesionalitou

- " Nasi snahou je klientiim doporucovat a dodavat stroje, u kterych je zajisténa
nase Vybl'ﬂlle I'e"el'ellce spravna vyvazenost mezi vykonem, uzitnou hodnotou a cenou. Vsechny nase
systémy navrhujeme se zvlastnim ohledem na uspory nakladt. Komplexni
reseni, ktera prinasime, mohou realné optimalizovat pracovni postupy v kuchyni
diky vysoce efektivnimu a funkénimu systému, ktery umozni casové

i financni Gspory. Ty uZivateli zajistuji aktualni nejvyssi moznou produktivitu,
usporu energii, mista a ostatnich nakladu. Vztah mezi zakaznikem, vyrobcem

a dodavatelem u nas nekonci koupi. Nasi pracovnici jsou schopni adekvatné
usnadnuji vynikajici parametry znackovych produkt koncernu Electrolux.
Budovani partnerstvi - dlouhodobych vztahi se zékaznikem - je krédem celého
tymu nasi firmy. Jsme pripraveni odpovédét na kazdou vyzvu tim, ze nabidneme
individualné navrzené a pruzné reseni. Prace pro VIP zakazniky znamena
vyrovnavat se i s velmi unikatnimi pozadavky.

L e S * Péce a individualni feseni pro narocné zakazniky, které spini vase pozadavky
Clarion Congress Hotel Prague**** Vime, ze kazdy zakaznik vyzaduje specifickou péci a individualni feseni, ktera
mu mohou poskytnout pouze specialisté. Proto své usili zaméfujeme na reseni

pres zavodni stravovani, domovy a ustavy socialni péce, kuchyné ve skolnich
jidelnach az po mensi gastroprovozy. Razime vnitini firemni kulturu, jejimz cilem
je spokojeny zakaznik. Organizujeme své predprodejni a poprodejni sluzby tak,
jsou motivovani k dosahovani nejvyssi jakosti prace a po odborné strance jsou
velmi dobre pripraveni.

Pinasime nejmodernéjsi technologie zarucujici vysokou produktivitu

a optimalizaci zdrojui

Znacka Electrolux - za pouziti nejmodernéjsich technologii poskytuje vSem uzi-
vateltim v oboru stravovani feseni zarucujici vysokou produktivitu, optimalizaci
zdrojli a nejvyssi hygienu. ThermaLine - perfektni kvalita pro narocné - je urcena
pro ty provozy, které pripravuji kazdodenni vysoké pocty pokrmu. Jeho znacka

restaurace, od skladovani pfes pfipravu surovin po vareni a myti nadobi.

Sila znacky Molteni vyplyva z tradice a kvality. Pfedstavuje unikatni klenot
vytvoreny tak, aby vyhovoval pozadavkim kazdého velkého séfkuchare.
Sporaky Molteni byvaji predmétem jejich touhy z fiSe snli a po celém svété

jsou legendou, rovnéz tak koncernova znacka Dito-Electrolux se Sirokou Skalou
vysoce kvalitnich pfistroji pro dynamickou ptipravu a rada Libero s kompaktnim
reSenim pro hotely, restaurace, kavarny a jidelny.

Electrolux - vedouci firma na svétovém trhu gastronomickych technologii
Divize Electrolux Food Service Equipment je svétovou jednickou ve vyrobé

a distribuci gastronomickych feseni. Kazdym rokem zakazniktim ve vice nez
stovce zemi svéta dodava vic nez pétapadesat miliont vyrobku. Na zafizenich
Electrolux se denné pripravuje vice nez sto milion pokrm?i ve tfi sta padesati
tisicich gastronomickych provozech. Stovky tisic kus kuchyrnského vybaveni se
vyrabi v nejvétsich tovarnach svéta. Reseni, ktera Electrolux nabizi, jsou vyjimeé-
na, i co se tyka nizké spotreby energii a ostatnich provoznich nakladd, vysoké
spolehlivosti, schopnosti ptizplsobit se osobitym pozadavkim zakaznika,
HACCP doporucenim, vysokou mirou vyuziti inteligentni elektroniky, absolutni
hygienou a celkovou trovni integrace systému. Electrolux prosté nabizi to
nejlepsi pro gastronomii!

MATTHES gastro, s.r.o., technologie pro gastronomii

CLEN A Garantovany dodavatel 7 hankr afr
? i / A
l'Z[I'il.;KI REFUBLIRY m ElectrOIuX

Antala Staska 1075/41a, 140 00 PRAHA 4
Luzicka 519, 353 01 MARIANSKE LAZNE
telefon — obchod: +420 241 442 377-8
: 3 o g telefon — servis: +420 241 443 338
(o A e LN .- o2 i b L A fax: +420 241 443 465
Royal Golf Club restaurant Marianské Lazné e-mail: gastro@matthes.cz www.matthes.cz




’ "HARMONIE BAREV, VUNE A CHUTI

Zlatnouci padajici listi, temné nacervenalé jerabiny, syté barvy chryzantém a nepopsatelna barevnost
slunec¢niho zapadu. Tajemnost podvecerni mlhy a brzo prichazejici tma. Ale také vitr, dést a sychravo.
To v3e doplnéno pronikavé intenzivni viini spadaného listi. To je podzim. Cas, kdy nase vjemy a smys-
ly jsou pripraveny po lehkosti Iéta vychutnat ostfejsi viiné, kdy chutové poharky jsou plny ocekavani
na vasnivéjsi chutové tény a zrakem intenzivné vnimame teplé zlatavé hnédé barvy. To je podzim. Cas
pro vrcholné pivni a gastronomické zalezitosti. Obdobi pro kralovskou korunovaci piva Leffe Bruin,
Staropramen Granat a Staropramen 11°. Cas harmonie barev, viini a chuti. To vie je podzim.

A tak uvedend piva nanesme na mistrovskou paletu pro vytvoieni jedinecné pivné-gastrono-
mické kompozice.
Pouzijeme nejdrive pivo Leffe, jedno z nejznaméjsich svrchné kvasenych belgickych klasternich piv, je-

hoz plivod a tradice saha az do poloviny 13. stoleti. . i
Libor Vavra

Obchodni sladek

Leffe Bruin je télnaté kofenéné tmavé pivo, s lehkou
ovocnou a vyraznou karamelovou pfichuti prazené-
ho sladu. Svoji barvou a dlouhym zazitkem dozni-
vani chuti a vliné predci vina burgundska. Je vhod-
nym doplrikem nejen k aromatickym syrlim, kralic¢i
pastice, ale zejména k zvéfinovym steaklim.

Polotmavé pivo Staropramen Granat ma unikat-
ni granatovou barvu, kterd je vhodnym dopli-
kem na podzimni paleté. Diky kombinaci slad
Ize objevit neznamé kombinace starsSich chuto-
vych téond, kde zejména uprostied rozhrani sla-
dové sladkosti a horkosti vynika hotrkost chme-
lova. Pivo Staropramen Granat doporucujeme
k tu¢nym rybam a korenénym biftektm.

PIVOVARY Piva Leffe Bruin, Staropramen Grandt a Staropramen 11° servirovand v origindlnich
STAROPRAMEN sklenicich jsou mistrovskym tahem a doplrikem pro podzimni gastronomii.




Jeden kazdyj tvor, i nerozumnyj, prirozené k tomu se nese,
aby libé a pohodlne' véci sobe liboval a jich Zddostiv byl: OB SAH
ovsem? tedy clovek, v nemz rozumnd jemu pristvorend

moc takovou tu k dobrému pohodinému chtivost vzbuzuje.
A nejen vzbuzugje, ale i na to vede, aby coz vice dobré, libé,
pohodiné jest, to sobé vice liboval a srdnatéji po tom dychtil.

ROZHOVOR S MINISTREM ZEMEDELSTVI

e
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Jan Amos KomensRyj,

Labyrint svéta a rdjsrdce, L:P. 1624 PROJEKT BILE PLUS

Iprospeésne, ° tim spise
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kdy se tim ridime, diky ¢emuz
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evropskych narodl s nejobéz-
néjsi détskou populaci. Nenf to 2 7 KaPR CASANOVA
vSak proto, Ze by ceskd kuchy- g
né byla az tak vydatnd. Ale ne- 28 7, REGIONALN{ KUCHYNE ROMANA VACHOQ ' o
dostatkem pohybu a také kvi-
li tomu, Ze tradi¢nim slezskym, 2 9 CESKA LYZARSKA SEZONA 2010 /2011 CzechTourism
moravskym a ¢eskym jidlim
na ¢eském gastronomickém 3 O NOVOMESTSKY PIVOVAR @
trhu, v kazdém okamziku ata- AN
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ministrem zemédélstvi Ceské re-

publiky Ing. Ivanem Fuksou se

potkavame 21. rijna 2010 v jeho
kancelari kratce poté, co skoncila tisko-
va konference k celostatnimu projektu
Regionalni potravina, s podtitulem ,,Pii-
sli jsme tradici na chut*.
Pane ministre, kdyz jsem prede dvéma
roky délal rozhovor s prezidentem Aso-
ciace Hotelil a restauraci CR Ing. Pav-
lem Hlinkou, ktery svou profesni kari-
éru zacinal v Pfibrami, prozradil jsem,
ze i mij dédecek a bratr maminky, kte-
ra je z Dubna, farali na Brezovych Ho-
rach. Cim to, Ze a¢ Piibramak, jste se ne-
stal hornikem?

Muj otec byl havifem, ale ja uz ne, pro-
toze kdyz jsem se dostal do veku, kdy bych
jim mohl byt, uranové i rudné doly v Pri-
brami uzavreli. Mnohasetletou hornic-
kou tradici mého mésta tak pfipomina uz
»jen“ nejvétsi hornické muzeum v Ceské
republice - Hornické muzeum Pribram,
které patii mezi nejnavstévovanéjsi tech-
nické pamatky Ceska.

Na Pribramsku stoji za navstévu neje-
nom Hornické muzeum s unikaty me-
zinarodniho vyznamu, napf. obrim pod-
zemnim vodnim kolem z 19. stoleti dolu
Drkolnov. Turisticky vysoce atraktivni
je i krajinna dominanta Pribramska,
malebna Svata Hora, Pamatnik Antoni-
na Dvoraka ve Vysoké u Pribrami nebo
memento represi totalitniho rezimu Pa-
matnik Vojna v LeSeticich. Ostatné kvii-

li pobytu mého otce v nedalekém ,,pété-
packém“ rovnéz ,,pracovné vychovném*
zarizeni (jak on rika, v koncentraku)
poté, co jej po inoru 1948 pro politic-
ké nazory vyhodili z vysoké Skoly, jsem
na svété, protoze to se nachazelo u Sva-
té Dobrotivé, v niz se potkali s moji ma-
minkou. Malebny kraj Dvorakovy Rusal-
ky a Kaji Marika urcité stoji za navste-
vu. Také diky nému je Ceska republi-
ka svétovym rekordmanem v mnozstvi
prirodnich kras, technickych pamatek,

6 www.e-vsudybyl.cz

Moiji prioritou
je podpora ceského
potravinarstvi

kulturniho bohatstvi a viibec rozmani-
tosti turistickych atraktivit. Ma podle
vas, pane ministie, pramysl cestovniho
ruchu v nasi zemi postaveni odpovida-
jici jejimu potencialu?

Rozhodné nemad. Vétsina lidf v Ceské re-
publice totiz nevnima cestovni ruch jako
prilezitost k prilakani zahrani¢nich spo-
trebitelt (a to plati i u domaciho cestov-
niho ruchu, kdy Cesi jedou na dovolenou
po republice) na nase Gzemi. Jako moz-
nost, ktera v lokalitdch navstévovanych
témito cizimi zakazniky zvysuje koupé-
schopnost a odbyt zbozi, a tim podporuje
vyrobu, podnikatelské a pracovni prilezi-
tosti. Pievazna vétsina Cechi tuto specific-
kou platformu domaéciho a zahrani¢ntho
obchodu zuZuje jenom na aktivni cesto-
vani a utrdceni penéz v zahranici. Jen mé-
lokdo se zamysli nad tim, pro¢ Ceska re-
publika vyuziva tak malicky zlomek hos-
podarského potencialu cestovniho ruchu
a své unikatni dispozice nechava vétsinou
lezet ladem. Vzdyt miliardy korun roc¢né,
které by byl cestovni ruch s to napumpo-
vat do ceské ekonomiky, nejen do statni
kasy, ale i do Fady vyrobnich odvétvi véet-
né zemeédeélstvi a potravinarstvi, zahranic-
ni a domaci turisté stejné utrati. Jenze ne
v Ceské republice, ale v jinych, z hledis-
ka turistickych cilti chudsich a méné za-
jimavych zemich. Zkratka, verejnost, ob-
zvlasteé ti, kdo nepracuji ve sluzbach zameé-
fenych na servis turistim, cestovni ruch

nevnima jako mozny nastroj k blahoby-
tu této zemé, natoz jako jeden ze zdroju
svych socidlnich jistot, jako je to samoziej-
mé v Rakousku nebo ve Svycarsku.

Ne nahodou je cestovni ruch nejvétsim
zameéstnavatelem v Evropské unii a ag-
roturistika odvétvim, které zivi spoustu
Evropanti. Jakou ma perspektivu v Ces-
ké republice?

Ceska republika m4 pro rozvoj venkov-
ského cestovniho ruchu vyborné prirod-
ni i kulturné historické predpoklady. Ag-
roturistika je specifickou formou cestovni-
ho ruchu, ktera je vedle bezprostfedniho
vyuzivani prirody a krajiny venkova cha-
rakteristickd pfimym vztahem k zemé-
délskym pracim nebo usedlostem se ze-
meédélskou funkei. V soucasné dobé je ag-
roturistika v Ceské republice idedlni pro
rodinnou dovolenou. Ministerstvo zemé-
délstvi CR podporuje agroturistiku jako
formu venkovské turistiky, kterou nabi-
zeji zemedelsti podnikatelé a slouzi jim
jako dodate¢ny finan¢ni zdroj k udrzeni
nebo rozsiteni hlavniho podnikatelského
zameru, tj. vyroby zemédeélskych produk-
td. Pro zdjemce o provozovani agroturis-
tiky je velkou prilezitosti Program rozvo-
je venkova CR na obdobi 2007 - 2013, kde
jsou v ramci opatieni ,,Podpora cestovni-
ho ruchu“ podporovany investice do ma-
lokapacitniho ubytovani (do 60 lizek)
vcetné stravovani v obcich do dvou tisic



obyvatel, rekreacni zatizeni jako hriste,
koupalisté, jizdarny, apod., sluzby pro tu-
ristiku, budovani a znaceni stezek a dalsi
aktivity. Zadatelé mohou celkem v tomto
opatreni vycerpat témér dveé miliardy ko-
run. Ministerstvo kazdorocné registruje
o toto opatfeni velky zdjem zadatell. Ak-
tudlné jsou ke spolufinancovani schvaleny

s

projekty s vysi dotace cca 800 miliont K¢.

Na pravé skoncené tiskové konferen-
ci jste predstavil vyrobce potravin oce-
nénych znackou Regionalni potravina.
Ostatné krajové a mistni speciality by-
vaji jednim z dvodi, a nékdy i hlav-
nim, pro¢ opakované navstévovat da-
nou zemi nebo region.

Projekt Regiondlni potravina, s podtitu-
lem Prisli jsme tradici na chut, ma za pr-
vé podporit mistni vyrobce potravin a mo-
tivovat nékteré producenty mléka a masa,
aby své vyrobky obohatili o pridanou hod-
notu zpracovanim na potraviny. Obyvate-
Itim a névstévnikim Ceské republiky pro-
jekt Regionalni potravina nabizi rozmani-
tost v podobé dalsich novych potravin,
které zatim na trhu neexistuji ne-
bo maji jinou prichut, jiny vzhled,
prosté rozsitit sortiment ceskych
potravin. Moji prioritou je podpo-
ra ceského potravinarstvi. Jsem
velkym zastdncem regionalnich

vyrobcu a potravin a pevné vérim, ze kva-
litni vyrobky si svoji cestu ke spotiebiteli
jisté najdou. Projekt Regionalni potravina,
ktery se letos rozbéhl, uz zaznamenal vy-
razny ohlas. Dava moznost obohatit agro-
turistiku a objevovani kras nasi zemé. Je to
prilezitost ochutnat lahtidku, ktera je spe-
cifickd pro dany region. Ktera vznika tra-
dicnimi postupy a ze surovin, které treba
jinde neznaji nebo nepouzivaji. Na dru-
hé strané podporuje mistni malovyrobce
arozviji tak nejen jejich podnikani, ale ce-
lou obec a prislusnou oblast tak, aby na-
vs§tévnikim mohla nabizet ¢im dal lepst

Vv

sluzby, vyrobky a zajimavejsi lakadla.

Bezpecnost potravin je v cestovnim ru-
chu jednou z priorit, uz proto, ze jidlo
byva prvni primou konfrontaci cesto-
vatele s navstévovanou zemi. Jaky pod-
le vas maji ceské potraviny kredit?
Velmi dobry. Nejen u nas, ale i v za-
hranici. Nejedna se pritom jen a pouze

Y&g'\owdlni potrq,,,-”q

o svétoznameé vyhldsené ceské, a tedy sa-
mozrejmé i slezské a moravské pivo. Téch
pochutin, které si podle mého nazoru za-
slouzi uznani a pozornost, je rozhodné
mnohem vic. Chranéné zemépisné ozna-
¢eni Evropské unie do dnesniho dne zis-
kalo jiz dvacet pét ¢eskych potravinar-
skych vyrobki, poslednim byly Olomouc-
ké tvaruzky, o jejichz zarazeni na unij-
ni seznam jsme bojovali Sest let. Ud€le-
ni chranéného zemépisného oznaceni je
klicem k rozsirovani aktivit vyrobcl na-
Sich potravin v zahranici. Pocet ¢eskych
produktt s timto oznacenim je pri porov-
nani objemu naseho potravinarského sek-
toru se zemémi, jakymi jsou Francie a Né-
mecko, velmi chvalyhodnym c¢islem. Je ta-
ké jasnym dikazem a signdlem, Ze se na-
Se kvalitni potravinarské vyrobky ve své-
té urcité neztrati.

Prirodni krasy a krajina jsou vyraznou
prednosti turistické destinace Ceska re-
publika. StéZejni roli pri jejich spraveé
sehrava vami rizeny rezort.

Ano, Ceskd republika oplyva fadou nad-
hernych prirodnich a krajinnych
scenérii. Od svych predku jsme
sice prevzali vyrazné pfemeénéné
prostiedi, prevazné kulturni kra-
jinu. V ni ale nalézdme mnozstvi
ostrovi a ostravkl prirody ptivod-

ni nebo dlouhodobé neménné tak, ze nam
casto pripada jako obraz davnych veéku.
Stac¢i zminit jihoceské rybnikarstvi, které
jejedinecné v celoevropském meéritku. Na-
Se zemé poskytuje spoustu moznosti pro
rekreacni i sportovni vyuziti a zaroven po-
skytuje pohled na nadhernou ptirodu. Mél
jsem moznost navstivit mnoho zemi. Jako
sportovec télem i dusi jsem poznal krasu
Alp, kouzlo mofri, ale vzdy jsem se rad vra-
cel domt. Mrzi mne, Ze mnoho lidi travi
dovolenou v zahranici, a pritom témér ne-
zna svoji zemi a jeji prirodni krasy:.
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MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI

Projekt
Bilé plus

vysit spotrebu mléka a mléénych

vyrobku u vSech skupin popula-

ce v Ceské republice m4 za cil pro-
jekt Agrarni komory CR Bilé plus. Spo-
tieba mléka a mléénych vyrobkt v Ces-
ku v dlouhodobém horizontu klesa. Napf.
spotreba masla klesla od roku 1989 o 50%.
Mléko a mlé¢né vyrobky jsou podle od-
borniku pro vyzivu ¢lovéka dulezité svym
obsahem bilkovin, vitaminu a stopovych
prvku. ,,O mléce se traduje spousta myta
a poveér. Projekt Bilé plus ma ve spolupra-
ci s odborniky tyto povéry uvést na pravou
miru tak, aby se lidé nebali mléko, syry
a dalsi vyrobky z mléka zatazovat do své-
ho jidelnicku,“ priblizil cile projektu pre-
zident Agrarni komory CR Ing. Jan Veleba.
Hlavnim komunika¢nim pilifem projek-
tu jsou webové stranky www.bileplus.cz,
kde jsou informace o mléce a dalsich mléc-
nych vyrobceich, jako jsou rizné syry nebo
zakysané mlécné vyrobky. Pro primou ko-
munikaci je vytvoren profil na Faceboo-
ku, kde budou probihat aktudlni ankety
a diskuze. Na webovych strankéch a Face-
booku budou také zverejnovany pozvanky
na dals{ aktivity, jako jsou ochutnavky mlé-
ka nebo riznych mléénych vyrobka apod.
,Ministerstvo zemédélstvi vita informac-
ni projekt Bilé plus predevsim ve smys-
lu moznosti vyuzit evropskych prostred-
ku ke zlepseni marketingu a odbytu mlé-
ka a mlé¢nych vyrobki,“ uvedl nameéstek
ministra zemédélstvi Ing. Karel Turecek.
Projekt byl zahdjen v ijnu 2010 a bude tr-
vat tfi roky. Je podporovén z prostfedka
Evropské unie a Ceské republiky. Finan-
covani je rozdéleno v poméru 50% EU, 30%
CR a 20% Agrarni komora CR.
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Svaz obchodu

a cestovniho ruchu
Ceskeé republiky

prezidentem Svazu obchodu

a cestovniho ruchu Ceské repub-

liky Ing. Zdetikem Jurackou se po-

tkavame 1. listopadu 2010 v mém rod-

ném meésté Tabore, v divadle Oskara Ne-

dbala, na oslavach stého vyroci zalozeni
Jednoty Tabor.

Dvacet let existence

a podpory podnika-
telského usili v trznim
prostiedi a mezindrod-
nich vazbdch dovedlo
Svaz obchodu a cestov-
niho ruchu CR do po-
zice vrcholového repre-
zentanta ¢eského obchodu a cestovniho ruchu.
Predstavuje zastresujict, nezavisle, dobrovolné,
lobbisticke sdruzeni, reprezentanta svazil, aso-
ciact, velkych retailovych a distribucnich spo-
leénosti, spotrebnich druzstev, obchodnich ali-
anct, franchisingovych siti, malyjch a strednich
firem obchodu, pohostinstvi, cestovniho ruchu
a souvisejicich sluzeb, vizemné strukturovanou
organizaci, kterd prostrednictvim regiondl-
nich kancelari a krajskyjch zastoupent spolu-
pracuje s uzemnimi samosprdavami na socidal-
nim a hospoddrském rozvoji Ceské republiky.

8 | www.e-vsudybyl.cz |

Sto let je bezesporu vyznamnym vyro-
¢im kazdého spotiebniho druzstva. Samo-
ziejme i vyrazny signdl navenek, Ze spo-
tfebni druzstva nejsou komunistickym
produktem socialismu, ale Ze maji stose-
desatiletou historii, ktera zapocala ve Vel-
ké Britanii. A tedy ma i pfimou historic-
kou spolecenskou a majetkovou provaza-
nost se soucasnym, v Cesku znovunasto-
lenym systémem trzniho hospodaistvi.

Pane prezidente, pravé konci tiileté ob-
dobi a na duben pristiho roku pripravu-
jete volebni valnou hromadu Svazu ob-
chodu a cestovniho ruchu CR.

Ano, a spolu s ni i strategii na dals{ tii
roky. Nas svaz sestava ze dvou platforem.
Z platformy cestovniho ruchu a z platfor-
my obchodu. Obé maji mnoho spole¢né-
ho a samy o sobé i dalsi vnit¥ni ¢lenéni.
U obchodu to jsou Ceské aliance, kterych
je dvanact, plus zahrani¢ni obchodni fetéz-
ce.V cestovnim ruchu to jsou rtizna oboro-
va sdruzeni, podle toho, na jaké sluzby se
zameéruji. Poslanim Svazu obchodu a ces-
tovniho ruchu CR je skloubit dilé strategie
téchto asociaci a alianci do takového smé-
ru, ktery by v nasi rozharané dobé restau-
race trzniho hospodatstvi, resp. raného

Svaz obchodu a cestovniho ruchu
CR, coby socidlni partner, zastupuje
zaméstnavatele v odvétvovém socidl-
nim dialogu a kolektivnim vyjednd-
vani s Odborovym svazem pracov-
nikii obchodu a s Ceskomoravskym
odborovym svazem pohostinstvi, ho-
telit a cestovniho ruchu. Je smluvni
stranou Kolektivni smlouvy vysstho
stupné za zamestnavatele v obcho-
du a cestovnim ruchu a soucdsti
zameéstnavatelské delegace v Radé
hospoddrské a socidlni dohody (tri-
partité). Je neopomenutelnym pri-
pominkovym mistem k legislativé
v oblasti pracovné prdvnich a soci-
dlnich podminek. Ué¢astnikem mezi-
rezortnich pripominkovych rizeni
k legislativnim ndvrhiim a zmeéndm.
Je lobbistou obchodniho sektoru
a cestovniho ruchu smeérem k Parla-
mentu CR a ¢eské vidde. Smluvnim
partnerem pro spoluprdci s Minis-
terstvem primyslu a obchodu CR,
Ministerstva pro mistni rozvoj CR
a Ceskym statistickym vuradem. Je
élenem Hospoddvské komory CR
a dalsich podnikatelskych a odbor-
nyjch sdruzeni. Clenem Rady CR pro
kvalitu, Ridictho vijboru Programu
CzQ, Statistické rady CR, Koordinac-
ni skupiny pro bezpecnost potravin
a dalsich odbornych orgdnai. Je za-
stdncem zdjmit a potreb podnikate-
[t v obchodé a cestovnim ruchu pri
respektovdni zdjmu spotrebitelské
verejnosti, zdkonnosti, prosazovani
etickych a autoregulacnich princi-
pilt v podnikdni. Je poradenskym
mistem k orientaci a pro ndrokovd-
ni podpor podnikdni z evropskyjch,
ndarodnich a regionalnich progra-
mu. Zastancem rovnyjch podminek
podnikdni pro malé a stredni pod-
niky a preference jejich potreb. Zd-
stupcem ceského tradicniho obchodu
v evropském sdruzeni UGAL (Union
des groupements de detaillants in-
dependants). Obhdjcem Evropské
charty pro malé a stredni podniRy,
inicidtorem opatreni v oblasti pri-
myjch a neprimyjch podpor pro malé

kapitalismu, pomohl v Ceské republice
tercidlni sféfe, protoze ta v rdmci cestovni-
ho ruchu i obchodu dominuje. Tvofi 16%
hrubého domaciho produktu a zameéstna-
va 14% praceschopné populace této zemé.

Do jaké miry mtize Svaz obchodu a ces-
tovniho ruchu CR ovliviiovat postoj statu
viiéi zahrani¢nim zakazniktum, a to zejmé-
na v souvislosti s cestovnim ruchem? Pro-
toze, jestli budou zahranicni spotrebitelé
do Ceska jezdit nakupovat, tak hlavné kvi-
li tomu, Ze budou Ceskou republiku vni-
mat jako bezpe¢nou zemi, ktera ma v za-
hranic¢i dobrou povést, a ne az tak kvuali
tomu, jakou tu mame tercialni sféru.
Vsechno souvisi se v§im, a tak se snazi-
me ve vSech smérech. Presto je nejdiive



a stredni podniky. Je reprezentantem
c¢eského obchodu a clenem predsta-
venstva a exekutivy evropského sva-
zu obchodu EuroCommerce, Brusel;
¢lenem evropské organizace sdru-
Zujici nezavislé obchodniky UGAL,
Brusel. Clenem Evropského institutu
obchodu EuroHandelsinstitut, Koln.
Prostrednictvim svych c¢lenskych
organizact je zastoupen u vrcholo-
vych odbornyjch evropskyjch sdru-
zent (napy. HOTREC Brusel, FEDSA

usel, EFF Brusel). Je lobbistickym

tvorbé a zme-
Y a ucastni-
vropského socialniho dialogu.
Je tviircem a sy ydavatelem od-
bornych sborni nanudli a dal-
Sich pomiicek. Expertnim mistem
ke kRonzultacim a pro veseni odborné
problematiky. Profesnim partnerem
dozorovych orgdnii R projedndvdni
otdzek prevence a zkusenosti k za-
Jjistovant bezpecnosti a kvality pro-
duktu, hygieny prodeje a stravovani
atd. Infor im mistem pro pod-
nikatele pri Hospoddrské komore
CR - oborovym koordindtorem infor-
mact a autorem odbornych prirucek
k Zivnostem v obchodu a cestovnim
ruchu. Spoluorganizdtorem nejvétsi
konference v CR k rozvoji obchodu
»Retail Summit®, vicastnikem konfe-
rence ,,Hospitality & Tourism Sum-
mit“ a veletrhii cestovniho ruchu.
Je propagdtorem vyznamu a role
obchodu a cestovniho ruchu pro
c¢eskou ekonomiku a zameéstnanost.
Inicidtorem posilovdani prestize pod-
nikdani v obchodu a cestovnim ruchu.
Zastancem korektnosti v obchodnich
vztazich a poskytov co nejlepsich,
kvalitnich a bezpecénych sluzeb pro
spotiebitele a Rlientelu cestovniho
ruchu. Tvurcem a nositelem zdsad
etického podnikani v obchodé a ces-
tovnim ruchu. Podporovatelem dob-
rovolného uplatriovdani a rozsirovdani
spolecenské odpovédnosti podnikaii.

pské legisla

tfeba tzv. zamést si pred vlastnim pra-
hem. Proto je primarnim cilem svazu
zvys$it kvalitu sluzeb. Jsou totiz i jiné ra-
doby zastresujici organizace, které si ne-
berou zadné servitky a pomlouvaji (a to
i pTi svych zahrani¢nich misich) samy se-
be a shazuji ¢esky trh. Nechci jmenovat
protagonisty téchto excest. Jsem totiz pre-
svédéen, ze Ceskd republika je nesmirné
atraktivni zemfi a Ze mé zahrani¢nim spo-
tfebitelim, minim tim v neposledni ta-
dé turistiim, co nabidnout. Opravdu je ale
potieba udélat si poradek nejdiiv doma.
Rozhodnout se, zda ndm, resp. tomuto
statu vedeného soucasnou vladou, zahra-
ni¢ni inkaso v fadu stovek miliard korun
rocné, které 1ze generovat diky utratam
cizincl na Uzemi nasi vlasti, stoji za to,

abychom racionalné vyuzivali cely turis-
ticky potencial Ceské republiky, nebo zda
jeho velkou c¢ast i nadale nebudeme hos-
podaisky vyuzivat. A to jsou i lobbistické
véci tykajici se postoji Parlamentu CR.

Piislovi pravi: ,,Podle sebe soudim tebe,“
a tak postoj nasich zakonodarcu k cestov-
nimu ruchu nezridka vyzniva, Ze si jej ple-
tou s trajdanim, proradostinovanim diet
na sluzebnich cestach a dovolenymi v Al-
pach ¢i u more. Je tomu uz hodné davno,
co jsem poradcoval v Podvyboru pro ob-
chod a cestovni ruch pii Hospodarském
vyboru Poslanecké snémovny Parlamen-
tu CR. Jesté doneddvna totiZ nebylo komu
takovému v ¢eském Parlamentu radit.
Tak asi vite, Ze se nam v posledni dobé
trochu zadarilo, protoze se podatilo pro-
sadit obnoveni Podvyboru pro obchod
a cestovni ruch. Je to i diky osobni inicia-
tivé predchoziho ministra pro mistni roz-
voj pana Rostislava Vondrusky. Velice si ho
vazim a jsem rad, Ze s nim dodnes, i po je-
ho ndvratu do funkce Feditele Ceské cen-
traly cestovniho ruchu - CzechTourism,
mohu spolupracovat. Nase smérovani je
jednoznac¢né. Chceme samostatné misto

byt si fada lidi nedokaze seéist jedna a jed-
na, tj. Ze i pro jejich socidlni jistoty jsou pri-
jmy statu generované diky obchodu a ces-
tovnimu ruchu zdsadnim piinosem.

Pane prezidente, zacali jsme Jednotou
Tabor a osvétou, ze forma druzstevniho
vlastnictvi vyrobnich prostiredki existo-
vala a fungovala uz davno pred bolSevic-
kou revoluci v Rusku v roce 1917. Tako-

vouto stabilitu by si jisté zaslouzily obé
sféry, které Svaz obchodu a cestovniho
ruchu CR reprezentuje.

Urcite si preji, aby se podarila jejich sta-
bilizace. Skute¢né je potreba zlepsit ima-
ge tercidlni sféry v Cesku, aby lidé pocho-
pili jeji dulezitost pro svou vlastni existen-

TERCIALNI SFERA JE VELMI VYZNAMNYM
ZAMESTNAVATELEM, KTERY JE SCHOPEN
POJMOUT OBROVSKA MNOZSTVI PRACOVNICH SIL.

v tripartité, protoze ta je vyznamnou in-
stanci, kterd muze vyrazné napomoci zlep-
§it vnimaéni cestovniho ruchu. Chceme 1é-

pe uplatiovat vliv v Hospodatské komote
CR a spoleénymi silami dosahnout zlepge-
ni mj. i vdanové oblasti.

A vy se domnivate, Ze je néjaka spolecen-
ska poptavka, Ze lidé ocekavaji, Ze na né
cestovni ruch bude vydélavat, kdyz v ter-
cidlni sfére orientované na zakazniky -
turisty nepracuji a nepodnikaji?
Nejsem tak naivni, abych to oc¢ekdval.
Od toho by méli byt proziravi politici, aby
takovouto spolecenskou (ne)poptavku eli-
minovali. Aby se chovali jako hospodari,

ci. Tercialni sféra je velmi vyznamnym za-
meéstnavatelem. Je schopna pojmout ob-
rovska mnozstvi pracovnich sil, pokud se
ji k tomu ovSem da prilezitost a vytvori
ekonomické predpoklady. Doktore, kdyz
uz spolu hovorime ve vasem rodném més-
té Tabore, a tedy i v rodném meésté naseho
pana ministra financi Miroslava Kalous-
ka, rad bych mu popidl, aby si v§iml, ze
uz sto Sedesat let existuje néjaké spotiebni
druzstevnictvi, a aby si uvédomil, Ze tomu
¢eskému byla v minulosti sebrdana spous-
ta majetku. Ze se nedockalo restituci, a Ze
si presto nestézuje. Ze md v trznim hospo-
darstvi své pevné misto, a Ze zrovna tak
jako v USA, v Australii a v zdpadni Evro-
pé, i v Ceské republice tispésné bojuje o je-
ho udrzeni. Jeho pozice patého a Sestého
mista v top desitce odvétvi tomu nasveéd-
Cuje. A ja vérim, ze spotiebni druzstevnic-
tvi, stejné jako prezilo zvraty a valky dva-
catého stoleti a komunisty, prezije i nékte-
ré ataky z lihné ,modrych ptdka“ a ostat-
nich politikd v této republice.
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prezidentem Asociace kuchaia
a cukrait Ceské republiky a kon-
tinentalnim reditelem Svétové
asociace kucharskych organizaci panem
Miroslavem Kubecem se v ramci celo-
svétovych oslav Mezinarodniho dne ku-
chaii potkavame 23. Fijna 2010 na Sta-
romeéstském namésti v Praze.
Mirku, je to poctvrté opakované uspés-
na akce. Pro mne o to vic, Ze jsem na ni
mohl prvni damé, pani Livii Klausové,
ktera nad ni spolu s primatorem hl.m.
Prahy Pavlem Bémem prevzala zastitu,
osobné predat zcela cerstvy vytisk deva-
tého vydani ¢asopisu na podporu prua-
myslu cestovniho ruchu VSudybyl s foto-
reportazi ze slavnostni recepce, ktera se
konala na pocest slovenského statniho

V dnesni dobé je hodné
mladych séfkuchari,
kteri se vratili ze zahra-
Nict a privezli si hod-
nocent, jak byli skveli.
V Cesku jsou okamzi- -

té etablovani na séfov-

ske pozice, a pritom ne- ¥ !
maji zkusenosti s Fize- s oy
nim kolektivu a ekono-

mikou. A tady je prostor pro dalsi vzdeéldavact
¢innost Asociace kuchaii a cukrdyii CR, aby-
chom zacali pracovat na kurzech pro mana-
gement a certifikaci mistriu kuchari jak pro
Ceskou republiku, tak na mezindrodni virov-
ni. Verim, Ze to bude krok, kterym prispéjeme
k tomu, aby se vyrazné zlepsil stav a mezind-
rodni prestiz ceske gastronomie.

svatku na ambasadé Slovenské repub-
liky v Praze 8. zari 2010, jiZ dominuje
headlineovy obrazek, jak ji vita sloven-
sky velvyslanec pan Peter Brio s choti.
Asociace kuchatt a cukraii dlouhodo-
bé spolupracuje s Nada¢nim fondem man-
zell Livie a Vaclava Klausovych, ktery se
orientuje na pomoc détem, jeZ odchazeji
z détskych domovii do zivota. Tyto oslavy
jsou také spojeny s charitativni ¢innosti,
kterd Fondu vynese ¢astku okolo sta tisic
korun. Diky nasemu partnerovi jsme uz

LY T

Kgchaf'i se
vracl k tradicim

Ze jsme i v této oblasti navazali vynikajici
spolupraci s firmou Makro, ktera je hlav-
nim partnerem mistrovstvi. Dohodli jsme
se, Ze findle mistrovstvi Ceské republiky
ve filetovani losost se tady v rdmci pro-
gramu Mezinarodniho dne kuchatt bu-
de konat kazdoroc¢né.

V leto$nim roce jsme byli Uspésni i jin-
de. Podarilo se ndm zrealizovat Kuchare
roku s hezkym plesem. Uspé&sné jsem kan-
didoval na pozici kontinentalniho redite-
le Svétové asociace kucharskych organiza-
ci WACS (World Association of Chefs So-
cieties), o ¢emz uz podrobné informovalo
treti vydani VSudybylu 2010 (viz www.e-
vsudybyl.cz, ¢lanek: Miroslav Kubec kon-
tinentdlnim feditelem Svétové asocia-
ce kucharskych organizaci). V této funk-
ci jsem od ledna a mam pod sebou pat-
ndct statd. Byt si pocasi v 1été osklive ,za-

VSECHNY AKCE, KTERE V POSLEDNI DOBE DELAME,
JSME ZACILILI NA PODPORU CESKE GASTRONOMIE
A ZEJMENA REGIONALNICH SPECIALIT.

predtim prispéli sedmasedmdesati tisici
korun skole Diagonis, jez pecuje o déti se
snizenou mobilitou, na ndkup sprchova-
ctho luzka. Program Mezindrodniho dne
kuchart jsme rozsitili o dalsi novinky,
a jak vidis, i pocasi se skvéle vydatilo. No-
vinkou je findle Mistrovstvi Ceské repub-
liky ve filetovani lososu, které se tu setka-
lo s velkym ohlasem, a to také diky tomu,
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uradovalo®“ pii oslavach sv.
Vavrince na Kladné, byl to
extrémné vydareny ro¢nik.
ZuGcastnili jsme se konferen-
ce evropskych prezidentu
asociaci tvoricich World As-
sociation of Chefs Societies
v Innsbrucku, kterd probéh-

sy

la v zari, a ja ji vedl jako prvni
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Vychodoevropan od zaloZeni Svétové aso-
ciace kucharskych organizaci. Mdme za se-
bou prvni dvé regionalni kola Gastrojuni-
oru, z nichz nejlepsi postupuji do findle,

Yox

které bude pristi rok na vystavisti v Brné.

V sobotu 4. prosince 2010 se bude ve Zvi-
kovském Podhradi v hotelu Zvikov ko-
nat celostatni kucharska soutéz profe-
sionalit Cesky kapr 2010.

Vsechny akce, které v posledni dobé dé-
lame, jsme zacilili na podporu Ceské gast-
ronomie a zejména regiondlnich specialit.
Spoleéné s Asociaci hotelt a restauraci CR
a CzechTourism jsme vstoupili do projek-
tu Czech Specials - poznej Ceskou repub-
liku. I naSe oslavy Mezindrodniho dne ku-
chait jsou zasvéceny Ceské gastronomii.
Vsichni, kdo se jich tady na Staromeést-
ském nameésti zicastnuji svymi stanky, va-
T1 Ceskou tradi¢ni gastronomii a regional-
ni jidla. Rovnéz Cesky kapr je formou na-
$1 podpory regiondlnich potravin a ¢eské
gastronomie. Jsem pfesvédcen, Ze se setkd
s uspéchem, uz proto, Ze se
¢esti kuchari masové vraci
k tradicim. Prisli na to, Ze to,
co funguje vSude ve svéte,
kdy je Ital hrdy na italskou
pizzu, Japonec na japonské
sushi, a Ameri¢an na ame-
ricky hamburger atd., fun-
guje i doma. O to vic mame
dtvod byt hrdi na svoji Ces-
kou gastronomii a nabizet
hostliim Cesk4 jidla.



Jak se tento trend projevuje v odborném
Skolstvi? Vychovavate v tomto duchu své
nasledniky?

Podpora femesel (a kuchatina je umélec-
ké remeslo!) je strasné dulezita. Bohuzel,
malokterd $kola ve studentech buduje hr-
dost na profesi kuchare. Soucasny vzdéla-
vaci systém je nastaven tak, aby déti hlav-
né chodily do kol a uc¢ebni latku, resp. to,
co jim z ni utkvi, si co nejméné ovérovaly
v redlném zivoté. Natoz aby méli Sanci bez-
prostfedné vstiebavat femeslny um mis-
tri kucharu a ziskavané dovednosti upev-
novat praxi zatim na zkousku. Pritom re-
giondlni kuchyni a tradic¢ni ceské gastro-

k tomuto trendu vyrazné prispély i ob-
novené prazské farmarské trhy, které
peclivé navstévuji. Chodim tam s kosi-
kem a nakupuji to, co zrovna ten den
chci zpracovat, a vyhleddavam i dalsi do-
davatele. Kdyz pak mam hosta, ktery si
nechd vypravét, ze ingredience na jeho
jidlo byly koupeny tamhle a tdmhle, od-
nasi si z naseho hotelu a Ceské republi-
ky hezkou vzpominku a pfibéh, jakym
zpUsobem se tu stardme o surovinu, kte-
rou jsme mu predlozili v néjaké Gpraveé
tradi¢ni lokalni gastronomie.

» www.akc.cz

nomii neni v jejich uéebnicich vénovana
snad ani jedna zvlastni kapitola. V tomto
je velky prostor ke zleps$eni. Jednak aby dé-
ti mély Sanci néco odkoukat od praktika
profesionall a od zacatku byly vedeny, jak
se ma remeslo délat, a na druhou stranu
siiodzkouset, jak se chovat k hostim - za-
kazniktim. Jak u toho pfemyslet.

Mirku, sice jsi prezidentem Asocia-
ce kuchait a cukrait CR a kontinen-
talnim reditelem Svétové asociace ku-
charskych organizaci, ale predevsim jsi
Séfkucharem vysoce prestizniho péti-
hvézdickového hotelu. Co ty a regional-
ni potraviny?

Timhle smérem jsem se zamétil uz
hodné ddvno. V nasem hotelu jsem pri
snidanich zavedl koutek s bioprodukty.
Zatazujeme je i do nabidek naSich re-
stauraci. Abych mél jistotu, ze vznika-
jitak, jak je deklarovano, a také proto,
Ze je pro podnik prinosné, pokud hos-
tim vypravite pfibéhy potravin nebo
jidel, opakované objizdim republiku
a navstévuji jejich dodavatele. Je prinos-
né vidét, jak vznikaji a kolik s tim maji
na farmach a ve zpracovatelskych provo-
zech préce. A jaké hezké a zajimavé vé-
ci dokdzi. Kazdé rano k nam do hotelu
chodi Cerstvé syry, jogurty, ovoce, peci-
vo, maso atd. A musim konstatovat, ze
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anctus Victoria,
nova kolekce
privlastkovych vin

vinarem a reditelem firmy Temp-

laiské sklepy Cejkovice, vinaiské

druzstvo Ing. Pavlem Pastorkem
se potkavame 18. rijna 2010, abychom
si povidali o nové radé jejich privlastko-
vych vin Sanctus Victoria.

Nase vinatstvi prislo s exkluzivni kolek-
cf osmi vin z vybranych partii, které jsou
urceny pro vinotéky, velkou gastronomii
a k reprezentaci firem. Pro fadu Sanctus
Victoria byla vyvzorovana starobyle de-
signovana lahev z ¢erné skloviny s reliéf-
nim logem vinafstvi. Vyrazné se tak vy-
myKka nasi dosavadni adjustazi. Diky tva-
ru je idedlni pro delsi skladovani. Vyni-
kajici podminky pro archivaci zarucuje

2

i celokorkova zatka nejvyssi kvality. Pri

Privlastkovd vina ko-
lekce Sanctus Victoria
ime zakaznikum
primo. Odpadaji tak
meziclanky typu velko-
skladu, prip. obchod-

DPH za ldhev. Zdk

nik vino objedndvd p

mo u nds nebo pres nase dealery. Minimadlni
objedndvaci kvota je sedm kartonii, tj. 42 lah-
vi. V pripadé mensiho odbéru je eventuelni
zavoz na domluveé s nasimi dealery.
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designovani lahve byl kladen duraz na re-
miniscence na templarsky rad. Ty vyzni-
vaji nejen z archaicky ladnych tvart cerné
pistole, ale i z etiket z ru¢né vytrhavané-
ho specidlniho papiru, s citacemi z dobo-
vych listin, doklddajici pisobeni templai-
ského Fadu na nasem uzemi. Po rozlome-
ni voskovych peceti na etiketé je mozné
se docist o poloze vinice a slozeni ptdy,
kde hrozny zraly, i o technologickém po-
stupu vyroby vina. Kazda lahev této limi-
tované edice ma unikatni vyrobni ¢islo,
a na webovych strankach www.templar-
ske-sklepy.cz je tak mozné sledovat, kolik
lahvi jednotlivych odrad je jesté k mani.

Starodavné designované lahve obsahu-
ji vina z moravskych vinic ze sklizné
r. 2009. Jaky to byl pro vinare rok?

Celkové nijak vyjimecny, po strance
kvality lehce nadprimeérny. Nicméné,
nam se podarilo vybrat partie vin z vyhla-
Senych trati, které rodily révu uz pro tem-
plarsky rad a o staleti pozdéji pro cisarsky
dvur, které dodnes davaji vysoce kvalitni
hrozny. Ostatné, zdkaznici se o tom mo-
hou lehce presvédcit.

A taky Ze se presvéd¢ili. Hned na vasich
prvnich predvadéckach.

Predstaveni kolekce ,,Sanctus Victoria“
jsme nedélali béznym zptisobem, protoze
se jedna o ,tfe§inku na dortu®. Vino jsme

Rulands dé pozdni sbér mad bar-
vu starého zlata s odlesky zlutého me-
lounu. Viné je vyraznd, dlouhd, s tony
prezrdlé maslové hrusky a letniho
jablicka. Chut siroka, plnd s tony suse-
né merunky a citronové kury s kouzel-
nou nasladlou dochuti. Doporucujeme
k nému veprové kRotletRy, zapeceného

kapra a tvarohové syry.

Tramin vybér z hroznit md barvu
bilého zlata s medovymi odlesky. Jeho
vuné je tézkd, hutnd, s dominanct od-
kvétajicich bilych ruzi, vynikd nazra-
losti, v zavéru s vyrazem medového
kolace s rozinkami. Chut elegantni,
vyrazné korenitd, perzistentni s cibé-
bovou dochuti. Doporucujeme k tva-
rohovému dortu, jableénému zavinu,
kRurecimu steaku zapecenému uzenym
syrem.

Sauvignon pozdni sbér, jeho barva
pripomina Ilnéné pldatno s odlesky bi-
lého zlata. Jeho vuné je hlubokd. Jasné
ro. wame kRvét hluchavky, bélomasou
broskev, zelenou pikantnost Rvétu bezu
a maty peprné. Chut je extraktivni,
harmonicky vyvazena s vyrazem zZlu-
tého angrestu a zelenych Bon Pari. Do-
porucujeme k nému kozi syry, jehnéci
kotlety a tvarohovy kolac s ovocem.

Hibernal pozdni sbér, jeho barva je
jasné zZlutozelena. Vuné bohatd, silné
ovocnd, pocitime dotek tropiky v podo-
bé mandarinky snoubici se se zralou
broskvi, doplnénou o peprnost vyhon-
ku maty. Chut je stavnata, siroka, pri-
pominajici sirup nektarinky se stipla-
vosti zralého angrestu. Doporucujeme
ke Rureti na kari, sladkym omackam
a palac¢inkdam s ovocem.

Ryzlink rynsky pozdni sbér ma re-
duktivni jasnou svétle Zlutozelenou
barvu. Ve viuni dominuji tony kvetou-
ci lipy, akdtu a jasminového caje. Jeho
chut je v prijemné harmonii zbytko-
vého cukru, svézesti, lehké minerality




a typické ryzlinkové kyseliny. Doporu-
cujeme k nému tucné predkrmy, viden-
sky rizek a tvrdé syry.

Rulandské modré pozdni sbér, tma-
vd barva tresné a mahagonu ukazu-
je na prezrdlost hroznii. Vuné, kterd
je esenct toni premrzlé plané trnky
v kourovém oparu, prirozené pokra-
cuje sirokou strukturovanou chuti,
kde vychutndme povidla se sladkou
trislovinou v zdvéru. Doporucujeme
ke grilované jehnéci kyté a holandské-
mu syru Pecorino.

Frankovka pozdni sbér, vyrazna
temnd purpurovd barva se v odles-
cich meéni v karminovou. Viineé evokuje
podzimni vecery, kdy se susené ovoce
prikusuje k Sipkovému caji. Chut je
minerdlni se zakomponovanym tris-
lem. Jasné postrehneme ¢ervenyj rybiz
a brusinkovy dzus. Doporucujeme
k néemu pokrmy z veprového masa,
domadci pastiky a polotvrdé syry.

Modry portugal pozdni sbér, jeho

barva je svétle grandtovd s odstiny
tmavé visné. Vuné bohata, strukturo-
vand, prijemné ovocna s dominanct
cerné tresné, susené svestky a mlééné
c¢okolady. Chut potést lahodnou same-
tovosti s vyrazem teplého kapucina
a strouhaného perniku. Doporucuje-
me ke grilovanému krutimu steaku
a cerstvym tvrdym syrum.

nasim cilovym skupindm predstavili for-
mou Fizené degustace jednak tady v Cej-
kovicich, a protoze podstatna ¢ast konzu-
mentu velkych vin je z Prahy a okoli, udé-
lali jsme pro né ochutnavku v sidle Kra-
lovské kanonie premonstratd na Straho-
vé, v prenadherném arealu Strahovského
klastera. Degustaci vedl sommelier Ivo
Dvordk. Jeji ucastnici méli hned na mfs-
té moznost vyplnit objednaci listky, a pro
nés je potésujici, Ze sedm procent z celko-
vého objemu privlastkovych vin kolek-
ce ,,Sanctus Victoria“ bylo objednéno uz
na téchto dvou prezentacich.

Pied nékolika lety jste obnovili produk-
ci Sumivych vin, vyrabénych klasickou
ruc¢ni metodou.

Jsme narodem, ktery vic nez osmdesat
procent perlivych vin spotfebuje na Silves-
tra. Zminim se o nasi nejvyssi fadé, vyrabé-
né metodou sekunddarni fermentace v 1ah-
vi: Brut, Demi a Rosé demi, které ie u za-

S

kvalité bobuli pomohla. Jaka ale budou le-
tosni vina, ukaze pristi rok. Kolem Vanoc
budou probihat sta¢ky z kvasnic - prvni
manipulace s vinem. Zkratka, na resumé
musime pockat, az se mladé vino trosié¢-
ku nalezi a nazraje. U privlastkovych vin
minimdlné jesté dalsiho tii ¢étvrté roku.

Vino je vitanym reklamnim predmétem.
Vino ie pfedev§im jednim z nejuslech-

VINO JE FREKVENTOVANYM REKLAMNIM
A PROPAGACNIM PREDMETEM. NAPOMAHA TOMU
CESKA LEGISLATIVA, KTERA TICHE VINO V CENE
DO 500 KC ZA LAHEV UMOZNUJE ZAHRNOUT
DO NAKLADU.

kaznikl zvlasté oblibené. Jsme radi, Ze je
o né velky zdjem a Ze coby ryze tuzemské
vinarstvi ispésné konkurujeme nadnarod-
nim i zahrani¢nim producentim i v $u-
mivych vinech vyrdbénych metodou a la
Champagne, kdy z extra pFipravovanych
partii, pti nizsi cukernatosti, z celych hroz-
nl ziskavame most, ktery nechdvame vy-
kvasit do polohy suchého vina. Z téchto su-
chych odrtdovych vin se vytvori nékolik
kupazi - asamblazi. Ta z kupdzi, ktera se
nasim sklepmistriim nejvic libi, je nao¢-
kovana kvasinkami sekundarni fermen-
tace, které vozime z Francie z departmen-
tu Champangne. V nasem vinarstvi pracuji
vynikajici sklepmistfi. Tvrdim, Ze maji la-
boratofe v Ustech. Ve vinafiné jsou totiz si-
tuace, kdy je tfeba konat okamzité. Zejmé-
na ve fazi ,,Skoleni” vina. TakzZe nase Spic-
kova laboratorni technika je neziidka od-
kazana az na potvrzovani ex post toho, co
jejich citlivé jazycky ve viné odhalily, a roz-
hodnuti, jak s vinem nalozit.

Jak letosni irodu ovlivnilo pocéasi?

Na rok 2010 asi nebudou vinafi vzpo-
minat zcela v dobrém. Co se vynosu ty-
Ce, ten je jednoznacné nejnizsi za posled-
nich vice nez dvacet let. Kvalita hroznu
neni $patna. Hodné partii zpracovavame
na privlastkova vina. Nizsi uiroda, kdy ré-
va zkoncentrovala cukernaté a aromatic-
ké latky do mensitho mnozstvi hroznu,

tilej$ich ndpoju. Je zdravé a byva nastro-
jem spolecenského kontaktu. V posledni
dobé se lahev vina stala hodné frekvento-
vanym reklamnim a propagac¢nim pred-
meétem. Napomaha tomu i ¢eska legislati-
va, ktera tiché vino v cené do 500 K¢ za la-
hev umoznuje zahrnout do nakladu jako
propagacni predmét. Tuto cenovou hrani-
ci nepfekracuji ani nase ledova a slamova
vina. Firemni fady vin (¢asto s firemnimi
logy a texty) doddavame mnoha odbérate-
1Gm, ktef{ je v rdmci své propagace uplat-
nuji v prabéhu celého roku.

A co plany vaseho vinarstvi?
Rozsifujeme vymeéru vinic. Skupujeme
je nejen v Cejkovicich a jejich bezprostied-
nim sousedstvi. Pfipravujeme programy
spolupréace obnovy vinic u smluvnich part-
neru. V neposledni fadé chystame projekt
vystavby svého tfetiho zavodu, kde se bu-
deme zabyvat vyrobou $pickovych malo-
sériovych vin. Tzn. i Ffady ,,Sanctus Victo-
ria“, s niz jsme letos poprvé vysli na trh. |

» www.templarske-sklepy.cz
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Cestovni ruch
potrebuje
vetsi popularizaci

nameéstkem ministra pro mistni
rozvoj Ing. Michalem Janebou se
potkavame 27. rijna 2010.
Pane nameéstku, s jakou vizi jste pri-
Sel na ministerstvo a jaké jsou vase cile
v oblasti cestovniho ruchu?

Cestovni ruch urcité potiebuje vétsi po-
pularizaci k tomu, aby se do obecného po-
védomi dostalo, jak dulezitou platformou
hospodarského a spolecenského rozvoje
je, do jakych oblasti zasahuje a jak ovliv-
nuje jejich existenci a vykonnost. Ptal
bych si, aby si vefejnost zacala vice uve-
domovat, Ze penize je mozné generovat
nejen ve sluzbach domacim a zahranic-
nim turistim, ale také to, ze turisticky
ruch ma dopad na celkovou zaméstnanost
a tvorbu podnikatelskych a pracovnich
mist. To se tykd zejména regiont, které
trapi vysokd nezameéstnanost a neni tam
moc Sanci rozvijet vyrobni ¢i jind odvétvi.
V soucasné dobé jsou takovéto moznosti
cestovniho ruchu prehlizeny, nebo o nich
neexistuje hlubsi povédomi.

Hovoiime sice predevsim o incomingu
a domacim cestovnim ruchu, ale hospo-
darsky vliv cestovniho ruchu je nesporny
inarozvoj outgoingu. Cim vice budou Ce-
§ivydélavat (a to souvisi s jejich zaméstna-
nosti), tim vice budou cestovat do zahra-
nici. Nicméné, zpatky k domdacimu cestov-
nimu ruchu a incomingu. DokaZeme za-
chazet s turisty jako se zakazniky dobte?
DokéZeme je Géinné oslovit, aby do Ces-
ka prijeli? A pokud jedou, jsme s to je mo-
tivovat a vytvorit podminky k tomu, aby
své cesty a pobyty cilili nejen do Prahy,
ale i do vSech dalsich regiont Ceské re-
publiky? A dokazZeme jim nabidnout to,
co ocekavaji, a jesté néco dalsiho, co je za-
ujme, aby prijeli i pfisté a doporucova-
li Cesko ostatnim? Jsem toho nézoru, Ze
v tomto méame velky prostor pro zlepso-
vani nasich referenci. Turisté jsou zakaz-
nici, od nichz chceme, aby prijeli a utra-
celi tu penize. Pfedevsim je ale tfeba, aby
turista nebyl bran jako nékdo, kdo tu va-
di, ba témér jako nepiitel, ale aby byl vi-
tanym hostem, ktery je pro nds hospo-
darskym prinosem. A aby tomu odpovi-
dala nase pohostinnost a sluzby, které mu
poskytujeme.

14 | www.e-vsudybyl.cz |

Cesky incomingovy cestovni ruch v his-
toricky velice kratké dobé negativ-
né zasahla rada udalosti. Kromé Zivel-
nych pohrom, véetné popela z island-
ské sopky Ejafjallajokull, to byl teroris-
ticky utok na Svétové obchodni cent-
rum v New Yorku, SARS a v neposledni
radé hospodarsky utlum akcelerovany
finan¢ni a hypotec¢ni krizi.

Urcité bychom se méli vic angazovat
v mistech, odkud lze do Ceska ptivazet
hodné bohatych turistti. Ne nahodou
se touristboardy statl zdpadni Evropy
a Ameriky tak vyrazné angazuji na Dal-
ném vychodé, v zemich SNS a v Indii.
Otazkou ale je, pokud se tamni cestovatelé
rozhodnou, kolik z nich mé $anci do Ces-
ka prijet. Zda jim chceme a umime po-
skytnout servis. Zaroven se vsak chceme
vénovat zemim, kterym jsme bliz, byt je-
jich cestovatelé nejsou tak utrdcivi jako
bohati turisté z Vychodu, avsak nemusi
prekonavat velké vzdalenosti a adminis-
trativni prekazky.

Bezesporu. Pokud se ¢esky zahrani¢-
ni obchod nechce nebo mu kdosi za-
kazal orientovat se na neuvéritelna
mnozstvi neuvéritelné bohatych za-
kaznikt z nejperspektivnéjsich zdro-

Cestovni ruch je pohyb lidi, kteri jez-

di za nécim (za pozndnim, za uzivanim
volneho ¢asu, zabavou, konferencemi

a kongresy, byznysem, shopingovat
atd.), a vse to, co s timto pohybem sou-
vist. At uz za to cestovatelé plati (napr.
doprava, pohonné hmoty, ubytova-

ni, potraviny, jimi kupované spotrebni
zbozi, vstupenky na sportovni Rlant ¢i
umélecka predstavent atd.), nebo je to
hrazeno z verejnych prostredki navste-
vované zeme (napr. turistické infor-
maceni sluzby, ochrana a udrzba turis-
tickych atraktivit aj.).

CESTOVNI RUCH JE POHYB LIDI,
KTERI JEZDI ZA NECIM, A VSE TO, CO S TIMTO
POHYBEM SOUVISI.

jovych zemdi (tfeba proto, aby své peni-
ze jezdili utracet do USA a do zapadni
Evropy), je tfeba naprit sily v zemich
sousednich. Ostatné, kolik cestovate-
1t v nich o Cesku vi? O tom, Ze jejich
predstavy o nas je motivuji navstivit
Ceskou republiku, se d4 Gspésné po-
chybovat. TakZe, pokud chceme jejich
penize, tj. aby k nam prijeli utracet,
¢eka Ceskou republiku spousta osvé-
ty, a dokonce boreni pomluv a mytd,
tedy antipropagandy.

Bohuzel musim konstatovat, Ze si to
délame sami. Nékteré problémy, které

negativné ovliviiuji pohled na Cesko, jsou
nadmiru medializované, a ptritom to
jsou Casto stfipky bez souvislosti, kterym
ovSem zahranicni cestovatel mize dat
velky vyznam. Urc¢ité nefikdm, byt opatr-
ny a nemedializovat to, co Ceské republi-
ce na kreditu neptridava. Bylo by vsak za-
hodno dét minimadalné obdobny prostor
i tomu, co prospiva dobrému jménu nasi
vlasti. A na toto téma bych si dovolil i ma-
lou perli¢ku z doby svého pobytu v Kana-
dé. V tamni televizi probéhl v hlavnim
¢ase dokument o Ceské republice a na-
§ich zvykoslovnych tradicich. Vénoval se



Velikonocum, tedy i tomu, za jakym tce-
lem FeZeme a splétame pruty. Druhy den
jsem mél od kolegu v praci tisice dotazt,
zda tu opravdu bijeme Zeny a jestli to sku-
te€né patfi k nasi tradici. Kdyz jsem jim
vysvétlil, Ze je to pékny zvyk, rikali: ,,No,
ale stejné. To by u nds neslo*“.

Nékdo tvrdi, Ze domaci cestovni ruch
zvySuje svoji vykonnost i diky dopadiim
nasledka finanéni a hypoteéni krize.
To, 7e Cesi daleko vic dovolené a prazd-
niny travi v Cesku a Ze svoje vylety a in-
centivni programy zaméruji na objevo-
vani novych mist, je pro Cesko hospo-
darsky bezesporu pozitivnim trendem.
Ja bych ale rekl, Ze je tomu tak také pro-
to, Ze ¢eskym vyletnikiim a turistim
Cesko daleko vic chutna.

V Cesku je stéale spousta restauraci,
které nabizeji fadu jidel pod prazvlastni-
mi jmény, pod nimiz si nové prichozine-
dokaze predstavit, co to je. RUzna tajem-
stvi kuchate atd. Av§ak evropsky trend
je zarazovat na jidelni listky také tradic-
ni, s danym mistem nebo regionem spja-
t4 jidla. Ukazuje se, ze je to dobry mar-
ketingovy tah i z hlediska cestovniho ru-
chu. Ze spousta lid{ jezd{ pravé za tako-
vym jidlem, anebo Ze mistni specialita
prirozhodovéani, kam se vydat, sehrava
podpurnou pozitivni roli ve prospéch
toho kterého mista. Jsem proto rad, ze
tento trend zasahl i Cesko a Ze dochézi
ik obrodé vyroby ¢eskych regionalnich
potravin, které viddm v obchodech. To,
co ¢eskému cestovnimu ruchu pomaha,
je zpestfovani a rozsirovani nabidky ne-
jen v oblasti gastronomie. A v této sou-
vislosti se musim zminit o ispésném
portalu “Kudy z nudy*, ktery cestova-
telim dava prehled, co naleznou v mis-
té jejich pobytu nebo na trase cesty, tak-
Ze si mohou sestavit atraktivni cestovni
plan nebo program svého pobytu.

V jaké fazi je zakon o cestovnim ruchu?

Névrh zdkona je zatim ve stadiu tzv.
,vécného zaméru“ a mél by byt do kon-
ce roku predlozen vladé. Paragrafované
znéni a dals{ harmonogram jeho zpraco-
vani 1ze nyni obtizné odhadovat. Zpravi-
dla jde o zalezitost nékolika dalsich mési-
cu. Véetneé projedndni ve Snémovné a Se-
natu se muze jednat klidné o jeden rok
i déle. Nasi ambicf je, aby byl Gi¢inny nej-
pozdéji od 1.ledna 2013.

WWW. “CZ
KL ERSTVO
&
. Cad
2 ==
° 3

Nérodni ce
kvality 2010

e Spanélském sale Prazského hra-

du se 10.11. 2010 udilely Narodni

ceny kvality CR. Titul Excelentni
firma ziskal Armark, jako Excelentni orga-
nizace byla ocenéna Krajska reditelstvi po-
licie Jihoceského a Usteckého kraje. V pro-
gramu Nérodni ceny CR za Spolecenskou
odpovédnost organizaci zvitézily v katego-
rii do 250 zameéstnancu spolecnost Vitkovi-
ce, a.s. a nad 250 zaméstnancti CEZ. Vité-
zem Nérodni ceny kvality - vefejny sektor,
model CAF, je SOS a stiedni odborné uéilis-
té obchodni Brno. Ndrodni cenu kvality CR
- podnikatelsky sektor, model Start Plus -
Uspésnd firma, ziskaly Hyundai Motor Ma-
nufacturing Czech, Karned Tools, Interier
Ri¢any, Druchema a Brush Sem. Narodni{
cenu kvality CR - podnikatelsky sektor, mo-
del Start - Perspektivni firma, EGP Invest.
Narodni cenu kvality CR - vefejny sektor,
model Start Plus - Uspésna organizace, SOS
Multimedidlni a propagacni tvorby a Kraj-
ské Treditelstvi policie Stfedoceského kraje.
Cenu Anezky Zaludové Jaroslav Nenadal.
Manazera kvality roku 2010 Eduard Hor-
¢ik. Ocenéni Ekologicky Setrny vyrobek/
sluzba, ziskaly Interier Tech a Vodafone
Czech Republic. Czech Made: Syner (CMS)
a Krpa Form. Ocenéni Ceskd kvalita - Préce
postizenych Ergotep. Ceny kvality v Socidl-
ni péci: Pecovatelskd sluzba Chvaletice, Do-
mov pro seniory Lanskroun, Daneta, cent-
rum pro zdravotné postizené Hradec Kralo-
vé a obcanskd sdruzeni Ratolest Brno a Hef-
manek za sluzbu Dim na pul cesty.
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Fedseda predstavenstva a gene-

ralni reditel spole¢nosti Pivovary

Staropramen a.s. Ing. Zbynék Ko-
vaF se narodil v Zatci. Vystudoval Vyso-
kou skolu ekonomickou v Praze se speci-
alizaci finance. Profesni kariéru zah4jil
ve firmé Arthur Andersen. Do spole¢nos-
ti Pivovary Staropramen nastoupil v roce
2000. Pfed nastupem na pozici generalni-
ho reditele proSel rtiznymi pozicemi v od-
délenich financi, marketingu, trade mar-
ketingu a zejména obchodu. Absolvoval
Global Exchange Program v Brazilii. Jeho
nejoblibenéjsi znacky piva jsou Staropra-
men, Stella Artois a Ostravar.
Pane rediteli, ¢im si vase piva zasluhuji
tak velky podil na ¢eském trhu?

Piva produkovand nas§imi pivovary jsou
oblibend uz 140 let. Dlouhodobé jsme dru-
hym nejvétsim producentem piva v Ces-
ké republice. Je to dané zkusenostmi a in-
venci lidi, ktef'i pro Pivovary Staropramen
pracuji v kombinaci s 1éty provéfenymi
recepturami, z nichZ na pocatku vychézi-
me iu zcela novych produktd. Ty ndm za-
sadnim zptisobem pomahaji udrzet si ob-

l

Neplati, ze kdyz cel-
kové Rlesd poptavka
po pivu, klesd ve vsech
hospoddch a restau-
racich. Jsou provozov-
ny, které se na tuto si-
tuaci pripravily, zain-
vestovaly a jsou schop-
ny si sveé hosty udr-
Zet. Mdame obchodni
partnery, kteri nejen, Ze neklesli, ale dokonce
v prodeji piva rostli. Je potieba hledat prilezi-
tosti, nerezignovat a zkouset i nové véci. Nejit
do nich v tuto nelehkou dobu samoziejme bez-
hlave, ale testovat si po c¢dstech, co v tom kte-
rém podniku funguje. A tam, kde se ukdze, Ze
dana vec funguje, slapnout do toho. Protoze
porad je podnikdni o investovdani penéz a sd-
zeni na spravné karty. Nase spolecnost se
snazi byt majiteliom provozoven partnerem
v podnikani. Proto se jim snazime pomoci ty
sprdavné karty najit.

libu u spottebitelt, protoze do kazdoden-
ni spotfeby vnaseji néco nového. Kreati-
vita nasich zaméstnanci ndm umoznuje
prichézet s inovacemi, jakou byla letos na-
priklad Staropramen jedendactka. Ta i pre-
sto, Ze neni v nasem odveétvi revoluci, je
v mnoha ohledech unikétni.

Pivovary Staropramen jsou generalnim
partnerem Asociace hotela a restauraci
CR. Na jeji vyroéni konferenci 25. a 26.
listopadu 2010 budete hovorit o vyvoji
makroekonomického prostredi a jeho
vlivu na gastronomii.

To, o ¢em bych rad hovoril, je, jakym
zplsobem soucasné makroekonomické
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Jak makroekonomickeé
prostredi ovlivnuje
Konzumaci

prostiedi ovliviiuje konzumaci piva. Mj
prispévek bude obsahovat jak dnes po-
pularni téma ekonomické krize, tak také
dlouhodobé spotiebitelské trendy. Existu-
ji trendy, které se diky krizi zrychluji. Je-
den z nich se hodné dotyka oboru, v nichz
¢lenové Asociace hotelud a restauraci puso-
bi - hotelnictvi a pohostinstvi. Roste do-
maci spotfeba na tdkor utraty v gastro-
nomickém segmentu. Dnes pribyva lidi,
ktefi maji o néco méné penéz a vice pre-
mysleji, za co je utrati. A tito konzumen-
ti piva nam utikaji z restauraci a hospod
a stale vice konzumuji pivo doma. To mé
vliv na vykony celého gastronomického
odveétvi. Jednim ze zpusobu, jak tyto lidi
motivovat, aby se do hospod a restaura-
ci vratili, je prindSet novinky a inovace.
Proto na trh prichdzime s novymi pivy, ja-
ko je jiz zminéna Staropramen jedendct-
ka ¢i tieba to¢eny nealkoholicky Staropra-
men. To jsou produkty, které akcentuje-
me, aby pomohly zejména gastronomic-
kému segmentu. Tyto inovace trh ozivuji,
lakaji stavajici spotfebitele a prindseji mu

spottebitele nové, a tedy nové trzby nasim
partnertim v pohostinstvi.

KdyZ je zla doba, tak se pije, kdyZ je dob-
TI'e, tak se také pije...

Pokud se podivame na historii trhu
piva v Ceské republice, tak bez ohledu
na to, zda Sla ekonomika nahoru nebo




Objem prodaného piva (2009) 3,02 mil. hl

Pozice na trhu (2009) 2

Podil na trhu (2009) 15%

Pivovary Staropramen a Ostravar
Pocet zaméstnancu vice nez 700

ve vice nez 30 zemich

Némecko, Velka Britanie, Svédsko, Slovensko,
Ukrajina, Rusko

Staropramen

Branik, Ostravar, Velvet, Vratislav, Méstan
Stella Artois, Hoegaarden, Leffe
Staropramen Potrefend husa

Byt partnerem v podnikani

Staropramen v zahranici
Nejvétsi trhy

Hlavni znacka

Ceské znacky
Mezinérodni znacky
Gastronomicky koncept
Filosofie firmy

na trzich, kam tradi¢né vyvazime, coz je
zapadni Evropa. Kompenzovali jsme to
rustem na jinych trzich, napt. na Ukraji-
né nebo v Rusku, kde se nam dari rust.
Ale ne proto, Ze by rostly tamnfi trhy, ale
proto, Ze znacka Staropramen ma4 na téch-
to trzich velky rustovy potencial.

Co ti, kdo umi pivo udélat, a nebo
i zkazit?

Stale plati, Ze sladek pivo vaii a hos-
podsky ho déld. Segment pohostinstvi,
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stagnovala, spotieba piva na hlavu se né-
jakym zdsadnim zptisobem nemeénila.
Pohybovala se kolem 160 litrti na hlavu
a rok. Ceské hospodé¥stvi za poslednich
patndct let proslo nékolika turbulentnimi
obdobimi, kdy nezaméstnanost §la naho-
ru nebo dolti, avsak na spotfebu piva to
nemeélo zadny zasadni dopad. Uz v dru-
hé pulce loniského roku a predevsim le-
tos jsme vSak zaznamenali, Ze spotfeba
na hlavu klesa zpusobem, ktery historie
nepamatuje. V loniském roce

to byl propad na zhruba
1501 na hlavu a letos po-
kles pokracuje. Jsme pre-
svédceni, Ze je to dano
dopadem makroekono-
mickych negativnich vli-
va na penézenky spotte-
biteld. Protoze pokud se
podivame, za co spotfebi-
telé utraceji, vidime, Ze lo-
gicky daleko vic za nezbyt-
né vydaje, coz jsou napft.
splatky hypoték, energie,
ndjem atd. Zkratka poloz-
ky, které jsou v onom po-
myslném nédkupnim kosi
nezbytnéjsi. A protoZe ne-
maji vétsi piijmy, na zbytné
vydaje se jim dostava méné
penéz. A bohuzel, pivo i na-
v§téva restauraci patii me-
zi ty, které maji v jejich spo-
trebnim kosi nizsi priority.
Pokud se podivdm na pi-
vo ve srovndani s jinymi
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hotelt a restauraci je tak pro nase odvét-
vi nejvyznamnéjsi. Plati to ohledné cel-
kové poptavky po nasich znackach. To,
abyste si néjaké pivo koupil v maloob-
chodni prodejné, hodné urcuje zkuse-
nost a reference z restaurace ¢i hospody.
I v této dobé proto nase investice hod-

né smérujeme do tohoto segmentu, aby-

STALE PLATI ZE SLADEK PIVO VART A HOSPODSKY
HO DELA SEGMENT POHOSTINSTVI
HOTELU A RESTAURACI JE TAK PRO PIVO-

VARNICKE ODVETVI NEJVYZNAMNEJSI.

ndpojovymi kategoriemi, je
vidét, ze v Ceské republice je
porad prioritou, a mezi tzv.
zbytnymi vydaji je tim nej-
vice nezbytnym. A ptesto-
Ze pokles spotfeby piva neni
tak velky jako u jinych napo-
jovych kategorii, rozhodné je
markantné vétsi, nez kdy byl
za poslednich patnact let.

Vase akciova spolecnost je
vyznamnym exportérem
piva. Jednim z nejvétsich
v Cesku.

Ano, pohybujeme se me-
zi druhou a tieti prickou. Od-
stup mezi prvnimi tfemi hra-
¢i neni nijak veliky. Avsak ta-

ké oblast exportu pozname-

nalo hospodarské zpomaleni

chom spole¢né nedopustili dalsi pokles
a naopak podpotili rust. Jedna z téchto
investic se tfeba tykd tankového piva,
u kterého radi rikame, Ze je nejcerstveéj-
$1 siroko daleko, protoZe je nepasterova-
né. Je to pivo, u néhoz dochdzi k mini-
malni manipulaci. Vozi ho ¢erstvé z pi-
vovaru a je vyborné uskladnéno. Proto
je tak oblibené u spottebitelti. Diky pre-
hledtim vykonu pak vidime, Ze tam, kde
se nam spolec¢né s partnery podarilo tan-
kovou hospodu postavit nebo pirebudo-
vat, roste zajem o nase znacky a docha-
z{ k ndrustu vytoce.

»> www.pivovary-staropramen.cz
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Mezinarodni
gastronomicky festival

= ~ - 5

regionalni

Stredoceského Kraje

predsedou Svazu ceskosloven-
skych kuchaiti a spolumajitelem
rodinného penzionu a restauran-
tu U koné panem Jaroslavem Sapikem
se potkavame 3. listopadu 2010 v jeho
hostinci na Kloko¢né ve Stiedoceském
kraji. Prvnim tématem, které v souvis-
losti s hlavnim tématem gastronomic-
kého vydani VSudybylu 2010 otvirame,
je Mezinarodni regionalni gastronomic-
ky festival Stiredoceského kraje, na kte-
ry zvalo osmé prazdninové vydani letos-
niho Vsudybylu.

Gastrofestival Stredoceského kra-
je je projekt na podporu lidi, ktefi zde
ve Stfedoceském kraji produkuji potra-
viny - suroviny a jidla. Podminkou bylo,
aby se kazdy z nas aktéru této udalosti

Rodina Sapikova vds
zve na Klokocnou

do hostince U koné

na jidla z peclive vybra-
nych rodinnyjch recep-
tu, které jsme prevza-

li od svych predki. To-
muto remeslu se venu-
Jjeme od 17. stolett, kdy
nds rod pusobil na jiz-
ni Moravé, v Cechdch, Bavorsku, Vidni, Tyrol-
sku a u prednich slechtickych rodii. Nasim ci-
lem je pracovat vzdy z kvalitnich a cerstvyjch
surovin na vysoké vurovni s ohledem na dnes-
ni trendy. Jsme vyznavaci ¢eské kuchyne, sa-
mozrejme se vsemi vlivy, které remeslo nast
rodiny pozitivné obohatily.
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prezentoval jidly, kterd jsou minimalné
ze dvou tfetin pripravovana ze surovin
pochazejicich ze Stfedoceského kraje.
Projekt vznikl a byl realizovan ve spolu-
préci se Stredoceskym krajem a méstem
Kolin, zejména pak diky podpote hejtma-
na Stfedoceského kraje Dr. Davida Ra-
tha a starosty Kolina pana Jifiho Butice.
Avsak nechtéli jsme, aby to byla politic-
ka manifestace. Chtéli jsme, aby to byla
kucharina. Festivalu se ztic¢astnilo i néko-
lik zahrani¢nich muzstev a studenti pat-
nécti odbornych skol. To abychom napo-
mohli alespon trochu preklenout v Cesku
se prohlubujici diru mezi od praxe odsta-
vovanou ucnovskou mladezi a profesio-
naly, tj. redlnym zZivotem. Studenti prisli
perfektneé pripraveni. Citili jsme, Ze jsme
v Cechdch. Podminkou pro provozovate-
le degustacnich stankl bylo, Ze festivalo-
vé porce nesmi presdhnout prodejni ce-
nu 20K¢, s tim, Ze co se tycCe ostatniho
sortimentu, si tam kazdy mutze koupit,
co chce. Na Karlové namésti bylo Sedesat
stanku, navstévnici mezi nimi korzova-
li a ochutnévali. VSichni vSechno vypro-
dali. Zadny konflikt, perfektni program.
Zapojeny byly mistni restaurace, obcho-
dy i trhoveci. Lidé, co s ndmi rdano prisli,
odchazeli, az kdyz jsme kon¢ili.

Mezinarodni regionalni gastronomicky
festival Stredoceského kraje zastitoval
Svaz ¢eskoslovenskych kuchai.

Svaz ceskoslovenskych kuchait je zno-
vuobnovené stavovské profesni sdruzeni,

Karlovo namesti v Koline 18. zart
2010 pripominalo restauraci pod
Sirym nebem. Kvalitni jidla z domd-
cich surovin, uméleckd vystoupeni
a mnohé dalst, to vSe bylo k vidéni
a hlavné k ochutndni. Viibec popr-
vé se tu totiz konal Mezindrodni

regiondlni gastronomicky festival
Stredoceského kraje. Stredocesky
kraj spolu s méstem Kolinem a Sva-
zem ceskoslovenskych kucharii byl
nejen inicidtorem této uddlosti, ale
i geografickym tvzemim, z néhoz
pochdzela vétsina surovin, z nichz
byla pripravena jidla véetné lokdl-
nich specialit. K ochutnani tu byla
i regiondlnt jidla z cizich zemi pre-
zentovanych tymy z Francie, Ruska,
Itdlie, Slovenska, Polska, Madarska
a Rakouska. Organizdtori dali pri-
leZitost nejen profesiondlnim kucha-
rum, ale také stredoceskym odbor-
nym skoldm. Stanky tak byly plné
pochoutek, které pripravili studenti
- budouci kuchari a ¢isnici. Soucdsti
festivalu bylo i mistrovstvi v pecent
buchet. Prihldsit se mohl kdokoli. Po-
rota vybrala tradicni ¢eskou buchtu
z dilny kolinského obc¢anského sdru-

zZeni Volno, které v Koliné pomdha
postizenym.

Yoy

které bylo Fi$skym vynosem, jako ostatné
tehdy vsechny ¢eskoslovenské spolky, zru-
Seno v roce 1939, poté, co Francie a An-
glie, 0 nés bez nds, daly Ceskoslovensko
v plen Hitlerovi. Az do nedavné doby se
Svaz ceskoslovenskych kuchait nikdo
nepokusil obnovit. My jsme jej pod pat-
ronaci Francouzu obnovili se v§im vsu-
dy. Tedy navazali na nékdejsi spolupra-
ci kuchart v historickych hranicich né-
kdejsitho Ceskoslovenska - Cechti, Mora-
vanu, Slezanu a Slovak, a tak mi bylo
cti predat v ramci Mezinarodniho regio-
nélniho gastronomického festivalu Stre-
doceského kraje v Koliné prestizni ocené-
ni , RytiT ¢eskoslovenské kuchyné“ nase-
mu kolegovi panu Janu Michélkovi. Pod-
porilo nés pocasi i mistni lidé, kterych se
na gastrofestivalu seslo na patnéct az dva-
cet tisic. VSichni zahrani¢ni tcastnici by-
li slusné privitani. Co se tyce jejich ubyto-
vani a doprovodného programu pomohlo
nam meésto Kolin i Stfedocesky kraj. A vi-
bec v tom nefigurovala politika, z ¢ehoZ
jsem mél v dobé priprav festivalu obavy
a rikal jsem si: ,Na kraji jsou socidlni de-
mokrati, v Koliné ODS. Ten festival se asi
vubec neuskutecni...“ VSechno bylo vyvré-
ceno. Spolupréce s hejtmanem i se staros-
tou Kolina byla tizasnd. Oba udélali obrov-
sky kus prace pro to, aby na tento prvni
ro¢nik mohly navazat dalsi. Zkratka vy-
tvorili dobry zaklad, aby se Mezinarodni
regiondlni gastronomicky festival Stre-
doceského kraje mohl stat tradici a kaz-
dorocné ocekavanou atraktivni lidovou



slavnosti kvalitniho jidla. Oba dva nam
obrovsky pomadhali, a i kdyz se pak sesli
na pddiu, politiku nechali kdesi pod nim.
Zustali u toho, Ze Mezindrodni regiondl-
ni gastronomicky festival Stfedoceského
kraje je oslavou lidf a gastronomie. I ja-
ko predseda Svazu ¢eskoslovenskych ku-
chait jim musim podékovat, protoze bez
nich bychom to v tak velkolepé mife ni-
kdy neuskutecnili.

Mezinarodni regionalni gastronomicky
festival Stredoceského kraje jste, vy ku-
chati a cukrari, do zna¢né miry délali
jako osvétovou udalost.

KDYZ JE NECO DEKLAROVANO JAKO TRADICNT
CESKA SPECIALITA, TAK TO TAK MUS{ BYT.

Samoziejmé! MuzZeme se vytahovat, jak
chceme, ale situace v ¢eském pohostinstvi
je velmi rozriiznéna. Mame $pickova po-
hostinstvi, a pak také takova, ktera tte-
ba nejsou Uplné Spatna, ale mohla by byt
lepsi. Hodné zdleZi na omladinég, aby by-
la dobfe informovand a pySnd na nase Te-
meslo. Ostatné, Zadnd kuchyné neni §pat-
nd, jsou jen dobii a Spatni kuchari.

Kdyz jsem ted prisel k vim na Kloko¢-
né na dvur, je tam trakar jakoby z Lado-
vy knihy O kocouru MikeSovi.

Svazek obci Ladliv kraj vznikl na za-
kladé smlouvy starostu ¢tyriadvaceti ob-
ci v roce 2000. Jeho cilem je hospodérsky
rozvoj naSeho mikroregionu skrze cestov-

ni ruch a kulturu. Nazyva se podle jedné
z nejvétsich osobnosti ceské kultury, ob-
libeného malife a spisovatele Josefa Lady
autora zndmého kocoura Mikese a dal-
sich mluvicich zviratek, vodnik, vil, kte-
ry svou inspiraci ¢erpal z naseho kraje ko-
lem rodnych Hrusic. U zrodu mikroregi-
onu byl hlavné byvaly starosta Ri¢an pan
Vrba. Bez ného by to dodnes nefungova-
lo, a tak bych mu chtél i prostfednictvim
Vsudybylu podékovat. Potom obci Hru-
sice, ktera se o nas projekt obrovsky sta-
ra. Vyrostla fantastickd informacni cent-
ra, v nichz se l1ze informovat, kde se u nas
jaka akce déje. Nicméneé jsou i obce, které

hospodarsky prinos marketingového pro-
jektu Ladtv kraj dodnes nepochopily,
prestoZe s nim spjatd reklama a zejména
rozvoj cykloturistiky jim zabezpecuji pii-
sun velké kupni sily - cca 30% turistu.

Ale do Kloko¢né jezdi lidé nejen diky
panu Ladovi, ale také za Sapikovic rodi-
nou do restaurace U koné.

Nejen. V nasem kraji pribyvaji i dalsi
kvalitni restaurace. Myslim, ze diky dii-
vé€jsi, ne tak velké konkurenci byly zde na-
Se zacatky snazsi, nez je to ted. Je to o tom,
brat femeslo poctivé a starat se o zdkazni-
ky. Pro nés jsou Sirokou rodinou. S hos-
ty se vesmeés dobfe zname. Uz vime, co
musime varit, co nemutzeme, nékteré véci
zkou$ime, obnovujeme. U nds je to vSech-
no na doporuceni téch, kdo uz u nés byli.
Ve svych zacatcich jsem jako kuchart jezdil
po svété a mohl si dovolit napodobovat ci-
zi kuchyné, protoze to byla médni vina.
Ale ja na ni nenastoupil a délal ¢eskou ku-
chyni. Nas obchod s manzelkou je posta-
ven na tom, Ze pro nase lidi budeme délat
nasi gastronomii s tim, ze kdyz ji budeme
délat dobfte, a jim prijede navstéva z cizi-
ny, Ze ji budou tuto ceskou kuchyni chtit
predvést. To se podarilo, a tak v Klokoc¢né
mame jednu tfetinu hostt - cizinct. Diky
nasim ¢eskym hostim! A pak jsme se roz-
hodli varit tak, aby to bylo i pro déti a pro
seniory. O sobotach a nedélich, kdy mame

N

nejsilnéjsi kSeft, tak jednu ¢tvrtinu hosta
tvori dlichodci.

Takze jaka je perspektiva regionalnich
jidel?

Dnes, po zasedani Evropské unie, kte-
ré uvolnila penize na podporu regional-
nich potravin a jidel, je to témér zaklina-
dlo. Ne vs$ichni toho vyuzili spravnym
smeérem. Samoziejmé, profesiondlové,
kte¥i to od zacatku délali jako my, vedeé-
li co podporuji, ale zacali se objevovat
itaci, ktefi najednou diky tomu, Ze méli
moznost dosdhnout na evropské penize,
zacali varit nesmysly, které s ¢eskou ku-

chyni nemaji nic spole¢ného. Nic proti
modernim jidlim. Ta byla vzdycky, ale
kdyZ je néco deklarovano jako tradi¢ni
Ceska specialita, tak to tak musi byt. Gas-
tronomie, ta je jen jedna, ale jsou $patni
a dobii kuchaii.

» www.kr-stredocesky.cz
» www.klokocna.cz

» www.mukolin.cz

» www.laduv-kraj.cz

» www.csl-svazkucharu.cz
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Grandhotel Pupp

hostil prezidenty

Visegradu

‘ Troce 1335 bylo sidlo madarskych
kralt, hrad Visegrad, déjistém
jednani mezi polskym, ¢eskym

a madarskym kralem. Ti se tu dohod-
li na spolupraci v politickych a obchod-
nich otazkach. O staleti pozdéji, 15. ino-
ra 1991, pak na témze misté byla prezi-
denty Madarska, Polska a Ceskosloven-
ska ustavena dalsi stiredoevropska inici-
ativa - Visegradska trojka. Visegradskou
¢tyrkou, oznaceni ¢tyr zemi ve stiredni
Evropé Ceska, Madarska, Polska a Slo-
venska, se stala az po rozdéleni Cesko-
slovenska roku 1993. Zatim posledni
summit prezidentti Visegradu se usku-
teéiuje prvni listopadovy vikend v Ceské
republice v Karlovych Varech, a tak roz-
hovor s F&B manaZerem Grandhotelu
Pupp panem Bc. Richardem Lhotakem

Grandhotel Pupp po-
skytuje komplexni ¢ty-
riadvacetihodinovy
servis. Host tak md
moznost v kteroukoliv
hodinu vyuzit nasich
sluzeb. Ma profese je
mi nejen zamestndnim,
ale zdroven konickem.
Velmi si proto vazim to-
lerantnosti své zeny,
kterd mi umozriuje plné se vénovat praci F&B
managera v nejproslulejsim hotelu Ceské re-
publiky, coz vnimdm jako ocenéni svych zna-
losti a zkusenosti.
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4.listopadu 2010, v dobé jeho vrcholicich
priprav, za¢iname pravé touto udalosti.
Grand Hotel Pupp je fenoménem po-
hostinnosti a gastronomie. Navazujeme
na slavnou tradici, ktera byla starostou
Karlovych Varti panem Deimlem zahdjena
vroce 1701. Vyjimecéné postaveni Grandho-
telu Pupp potvrzuje i skute¢nost, Ze jsme
byli vybrani, abychom zajistili galavece-
i prezidentu Visegradské ¢tyrky. Grand-
hotel Pupp totiz nema v Ceské republice,
a prakticky ani ve stfedni Evropé, obdoby,
a tak i naSe slavna historie pohostinnosti
a kvality sluzeb nés zavazuje realizovat tu-
to vyznamnou akci na nejvyssi profesiondl-
ni Urovni. Pro vSechny zaméstnance je to
prestizni zalezitost a pro mnohé z nas celo-
zivotné nezapomenutelnd udélost.

Nejen laska, ale i prizen hotelovych hos-
tQ, véetné prezidenti zemi Visegradu,
prochazi zaludkem.

Lidé hotel a jeho restaurace hodnoti ne-
jen podle architektonickych dispozic a de-
signu interiér, zasazeni do krajinného pro-
stfedi ¢i urbanistického kontextu, vstricnos-
ti personalu a celkové atmosféry, ale i pod-
le chutovych vjemu. Kompletni scéndf tak-
to vyznamné udalosti prochazi striktnim
schvalovacim procesem. Prezidentské me-
nu bylo peclivé vybirdno manzelkou pana
prezidenta pani Livii Klausovou a Fedite-
lem protokolu prezidentské kancelare pa-
nem Jindrichem Forejtem. Bylo vybrano
takové, aby charakterizovalo hostitelskou
zemi a oslovilo zahranic¢ni hosty, kterym

Provni z budov Grandhotelu Pupp,
zvand ,,Sasky sdl“, byla postavena
na objedndvku tehdejsiho starosty
meésta Deimla v roce 1701. Sdlem byly
polozZeny zdklady k radé pozdéjsich
hotelovych staveb. V dobé stoupajici

slavy Saského sdlu vladl na karlo-
varské radnici dalsi starosta Andre-
as Becher. Také on vilastnil pozemRy
v nivé za ohybem vi¢ky a rozhodl
se vystavet svij ,,Lusthaus“ v pra-
vém vhlu k Saskému sdlu, zhruba
v mistech dnesniho Zrcadlového
salu a restaurace Grandrestau-
rant Pupp. Hned od zacdtku se mu
zacind vikat Cesky sdl. V roce 1760
prichdzi do Karlovych Varu Jan Jiri
Pop, roddk z Veltrus, ktery do té doby
pusobil jako cukrar hrabéte Rudolfa
Chotka, a nastupuje na misto u zdej-
Stho cukrare Mitterbacha. Roku 1775
se ozeni s Mitterbachovou dcerou
Frantiskou, kRtera kRupuje od vdovy
po starostovi Becherovi tietinu Ces-
kého sdlu. Nasledujiciho roku Rupuje
Frantiska druhou t7 a posledni
dokupuje roku 1776 jeji manZzel, ktery
se mezitim zacal podepisovat jako Jo-
hann Georg Pupp. V témze roce roz-
bihd svij podnik. Behem 19. stoleti se
firma uspésné rozvijela a v roce 1890
rodina Puppi, reprezentovand bra-
try Antonem, Juliem a Heinrichem,
ziskala do vlastnictvi i pivodni
Sasky sdl. Téhoz roku je zaloZena
rodinnd akciovd spolecnost. Sest
let poté predava firma videriskym
architektiim Fellnerovi a Helmerovi
takzvany ,,Etablissement Pupp*, aby
byl tento soubor jednotlivych budov
v roce 1907 s konecnou platnosti sce-
len v novobarokné paojaty ,, Grandho-
tel Pupp®. Vletech 1922-1923 vrcholi
prestavba a modernizace hotelu.
Kazdy pokoj mad vlastni koupelnu
s teplou a studenou vodou, a za nej-
vetsi vuspéch byl poklddan fakt, Ze
pred zacdtkem II. svétové valky se
Puppim konecéné podarilo koupit
posledni ze Zddanyjch budov ,,Dum
Bozi oko“, dnes Café Pupp.

ptiblizuje atmosféru Ceské republiky a Kar-
lovych Varu. Jeho soucdasti jsou vina z Valtic
- Sylvanské zelené 2008 a Cabernet Sauvi-
gnon - Merlot Barrique 2008. Vzorky byly
vybirany tak, aby co nejlépe reprezentovaly
Moravu jako producenta skvélych vin a do-
ladily chutovy zazitek ze slavnostniho me-
nu, kde hlavnim chodem bude pecen4 jele-
ni svickova. StéZejni program vecera, ume-
lecky i gastronomicky, se bude odehrévat
v nasem Slavnostnim sdle.

Jak prokazuje nejen Visegradska ctyika,
jste vyznamnym mezinarodnim kongre-
sovym a festivalovym hotelem.

Ano, mame tu strediska, ktera dokazi
najednou pojmout a uspokojit az tisic li-
di. Ve slavnostnim sdle mame moznost



odstravovat az 600 lidi najednou. Stylo-
vé dobové prostiedi Becher’s baru opa-
kovneé 1dkd atmosférou anglické restaura-
ce. V tomto prostiedi je mozno tancovat
a ochutnat vice nez dvé sté skvélych mi-
chanych napoju. Disponujeme kavarnou,
ktera se bude po nékolika letech opétov-
né modernizovat s vysokou kulturou ser-
visu kdvy a poddvani jedine¢nych dezer-
ta dle receptur z davné historie Puppu.
Grandrestaurant Pupp je stiedisko, kde
narocna klientela najde ty nejvybranéjsi
pokrmy doplnéné skvélymi svétovymi vi-
ny. Mald Dvorana je charakteristicka cen-
tralni dislokaci. Kazdy host, ktery navsti-

vi Gradhotel Pupp, ji prochazi. Milovni-
ci ¢aju a vecerli pti vazné hudbé, a také
architektury, si zde zajisté prijdou na své.
Musim pripomenout Rendez Vous, La Bel-
le Epoque, Chopin, Zrcadlovy sal, 24hodi-
novy Room Servis, které jsou odbytovymi
stfedisky celého tseku Food & Beverage.
Jeho nedilnou soucésti jsou cateringové
sluzby. Poptéavaji je poradatelé Mezinarod-
niho filmového festivalu, nadndrodni spo-
le¢nosti a dalsi klienti pfimo v Karlovych
Varech a v okoli, byt to okoli byva vzda-
leno i nékolik set kilometrd. Tedy nejen
v Ceské republice, ale i v zahranidi.

Pane Lhotaku, pristi rok budete slavit
tri sta deset let existence Grandhotelu
Pupp.

HOSTE SE RADI VRACEJI DO TAKOVYCH
HOTELU, KDE VLADNE PRIVETIVA A PRATELSKA
ATMOSFERA, KDE O NE PECUJE PROFESNE
VYSOCE ZDATNY PERSONAL.

Jak uz jsem se zminil, k jeho renomé
vyrazneé prispélo nejen nadherné prostie-
di a svétovost lazni Karlovych Vart a jeho
novobarokni architektura, ale také kvalit-
ni kuchyné v cele s mistry §éfkuchari, je-
jichz vynikajici pokracovatelkou je nase
soucasnd séfkucharka pani Vladka Pri-
hodova. V nasem hotelu se snoubi krasa
minulych stoleti s modernim designem.
Kvituji to i stali hosté, ktefi se k ndm vra-
cf pravé kvuli izasné atmosféte. K tomu,
aby se tésili do jim duvérné znamého pro-
stfedi, prispiva vysoce profesiondlni pii-
stup hotelového personalu. Klienty Gran-
dhotelu Pupp bezesporu tési, Ze pro nds
nejsou anonymnimi hosty, Ze si pamatu-
jeme, jak se jmenuji, a Ze je pri jejich pri-
jezdu vitame jejich prijmenim, jako kdy-
by jen na chvili opustili hotel.

Pracovat v Grandhotelu Pupp je beze-
sporu srde¢ni zalezitosti.

Urcité. Travim tady i spoustu volného
casu. Byt hostitelem totiz vyzaduje ¢clovéka

oddaného sluzbam - pojmout servis jako
poslani. Velkou vyhodu pti nyné&;jsi ridici
préci pro mne jsou praktické zkusenosti
z jednotlivych stiedisek. Vysoce proto hod-
notim i souc¢innost a podporu dalsich tse-
ka Grandhotelu Pupp vedenych panem
Ing. Michalukem, pani Huberovou, ale i se
skladem a realizacnim oddélenim. Velky
dtraz kladu na oborovou zdatnost, tedy
na vzdélavani a profesni tréninky, véetné
prohlubovani znalosti o produktech, kte-
ré hostlim nabizime. Zejména u mladsich
kolegt. Do organizac¢nich ¢innosti imple-
mentujeme moderni prvky rizeni, které
si vedouci tdsekl rychle osvojuji. Mame
minimalni fluktuaci, takze také stabilita
pracovnich sil a vztaht vyrazné prispiva
ke Spickovému produktu a ke spokojenos-
ti hostu, ktefi v Grandhotelu Pupp potka-
vaji znamé tvare. Napt. pana Hejcmana,
ktery tu pracuje jiz ¢tyticet let. NaSe mot-
to je: ,Lidé jezdi za lidmi“ - ochota, vstiic-
nost, pratelska a plné profesionalni sluz-
ba se zvlasté v dnesni dobé stava nejsilnéj-
§i strankou hotelovych sluzeb. Zabezpece-
ni tak prestizni akce, jako je setkdnfi pre-
zidentu Visegradu, proto vhiméam nejen
jako ocenéni Karlovych Vard, ale také kva-
lit Grandhotelu Pupp, a zejména pak vyso-
ké profesionality vSech svych kolegli v Ce-
le s nasi generalni feditelkou Ing. Andre-
ou Pfeffer-Ferklovou.

») WWW.pUpp.cz

GRANDHOTEL

PUPP
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Spolehlivy dodavatel
hotelového vybaveni

Firma VECTOR INTER-
NATIONAL s.r.0. byla
zaloZena v roce 1993

s ctlem podnikat v ob-
lasti hotelového vyba-
vent. Vté patrime mezi
vyznamneé spolehli-

vé dodavatele miniba-
ru, hotelovyjch trezorii,
zdmkovych systemal,
orientacnich systemii, kompletniho vybave-

ni pokojii, koupelen a toalet, hotelové kosmeti-
Ry, hotelového textilu, hotelového a restaurac-
ntho nabytku, vybaveni pro housekeeping, lob-
by, kongresoveho vybavent aj. Potvrzenim na-
Seho postavent je vyhradni zastoupeni Yady
svetovych firem a tuzemskyjch vyrobei. VZdy
kvalitnejsi vyrobRy. I v pripade, Ze si zakaznik
vybere produkty nizsi cenové virovneé, muze si
byt jist spravnou volbou. A protozZe se trh vyvi-
JU, nabidku prubézne rozsirujeme o nove pro-
dukty a stavajict sortiment inovujeme dle sve-
tovych trendu, které peclive sledujeme.
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ECTOR INTERNATIONAL s.r.0. je
garantovanym dodavatelem ho-
telového vybaveni Asociace ho-
telti a restauraci CR. S jeho feditelem
Ing. Attilou Baloghem se potkavame
1. listopadu 2010.
Pane inZenyre, jak letos$ni rok preje va-
Semu podnikani?

Urcité je poznamenan zpomalenim hos-
podatského rustu a cenovou politikou ho-
telll. Nicméné i tak je veelku dobry, a pro-
to jsme vyuzili jisté vyhodné konstelace
a koupili nemovitost v Hostivici u Prahy,
kam celou nasi firmu v pribéhu listopadu
2010 stéhujeme a kde budeme od letnich
meésict pristiho roku provozovat krasny
velky showroom.

Po ¢em je na trhu hotelového vybaveni
nejveétsi poptavka?

Po fénech, coz se projevilo tim, Ze se ndm
zvysil jejich prodej. Rada nasich partnert

VECTOR
INTERNATIONAL

Ceskoslovenské armady 702
253 01 Hostivice

i novych zdkaznikl se dovybavuje pokojo-
vymi sejfy. Kompletni sortiment doplnika
Uspésné nabizime i pro hotelové koupel-
ny, kromé jinych i od svétoznamych firem
Brabantia nebo Geesa, a britskou Vado,
kterd vyrabi vysoce tsporné vodovodni ba-
terie, jez Setff az 30% naklad na vodu. Na-
bizime i §pickové hotelové postele némecké
firmy FBF, populdrni rychlovarné sady,
kompletni vybaveni pro housekeeping
veetné vozikll pro pokojské, room servis
a recepc¢nich vozikil, orientaéni tabule,
lanové zabrany, stojanové popelniky, od-
padkové kose atd. VECTOR INTERNATION-
AL nabizi opravdu velmi $iroky sortiment
zbozi. Od jednodussich modeld po Spic¢kové
vyrobky pro mezindrodni hotely. Ostatné,
podivejte se na nase webové stranky.

»> www.minibar.cz

é VECTOR




Lanvze

v restaurantu Lucullus

hotelu International Brno - Best

Western Premier v restaurantu

Lucullus méli 20. Fijna 2010 ku-
linaiskou udalost. Cerstvé lanyze, které
jim primo z Italie dopravil letecky speci-
al. Jedno z prvnich povidani o nich jsem
délal s reditelkou spolecnosti, ktera je
vozi do Ceska, pani Silvii Cortelazzi a re-
prezentantem jeji firmy Cortelazzi Pra-
ha Enricem Prozerem (viz www.e-vsu-
dybyl.cz, ¢lanek ,,Pro Italy je jidlo poté-
Senim zivota“). Enrico na dotaz, jak se
lanyze hledaji, rekl: ,,Za pomoci psu
avepri. U pst to nebyva vyjimec¢na rasa.
Nejlepsi byvaji pouli¢ni smésky. Dokazi
vyhledat lanyZe v hloubce az pil metru
pod zemi. Narozdil od vepru jsou pratel-

musite ve finale preprat.“
Touto reminiscenci jsem zahdjil roz-
hovor se zastupcem $éfkuchare hote-
lu International Brno - Best Western
Premier panem Rudolfem PospiSilem.
Je to tak. Problém do Sedesatych let mi-
nulého stoleti, kdy se vepri k hledani la-
nyzU hodné pouzivali, byl, Ze prasata by-
la tak rychla, ze lanyz Casto sezrala. I pro-
to se dnes pouzivaji predevsim psi. Do-
stanou jinou odménu, a lanyz ztstane

cely. Lanyze rostou v oblasti italsko-fran-
couzskych hranic Piemont, Umbra. Zna-
my jsou Ctyti druhy. Letni lanyz, ktery
roste od kvétna do Fijna. Po letnim nastu-
puje podzimni, neboli burgundsky, ktery
jsme tu méli my, a potom prichazi zimni
lanyZz neboli bily, alba lanyz, ktery je nej-
drazsi. Jeho kilo se prodava za 80 az 90 ti-
sic korun. Cena ¢erného letniho lanyze se
pohybuje kolem 35 tisic K¢ za kilogram.
Do Ceska je ale importovana i ndhrazka
z Ciny, ¢insky lanyz. Pozor na to! Jeho ki-
logram stoji necelé 2 tisice K¢. Avsak nejen
cenou, ale i chuti a dalsimi vlastnostmi
je od italskych lanyzi vyrazné odlisny.

» www.hotelinternational.cz

iianyi Je diamant kuch
xandre Dumas

* |

LanyzZove
menu

Champagne Gonet Sulcova Blanc
de Blancs Brut

LanyzZovy amuse bouche

Brilleé z kachnich jater Foie Gras
s kousky lanyze a malinovym Zelé

Domdaci tagliatelle
s lanyZovym krémem

Dyriové rizoto s Ronfitovanym
mecounem v lanyzZovém masle
s cerstvé strouhanym lanyzem

Lanyzové taleggio
S piniovym medem a verichou

Cokolddové lanyze s krémem latté
macerovanou hruskou v cerveném
viné a s hruskovym sorbetem

T T
Horg,

interriaf} A
L olonal A

0,

-
,%’%/ 62'2(/
PREMIER o Cavollrece

Hotel International Brno
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CEE regionalnym riaditelom di-
vizie Electrolux Professional Food
Service a prokuristom spoloc-

nosti Electrolux Slovakia s.r.0. pAnom
Ing. DuSanom Oveckom sa stretavame
v prazskom Novomestskom pivovare
10. novembra 2010.

Pan riaditel, pred vami som robil in-
terview s F&B managerom karlovar-
ského Grandhotela Pupp panom Lhota-
kom v suvislosti s tym, Ze v Puppe hosti-
li prezidentov Visegradskej stvorky. No,
a vy tieZ svojim sposobom vladnete Vi-
segradskej stvorke, aj ked ,len“ v ramci
firmy Electrolux Professional Food Ser-
vice, teda priemyslovych kuchyn.

Spolocnost’ Electrolux
je schopna zaistit kom-
plexné riesenie Spicko-
vo profesiondlnej ku-
chyne prostrednictvom
Jedinej znacky. Inova-
tivne produkty Electro-
lux Professional Food
Service spliiajii potreby
aj tych najndrocnejsich
zdkaznikov a zarucwju vynikajiice vysledky -
Setrny pristup k Zivotnému prostrediu, vyso-
ki produktivitu prdce, stopercentnii hygienu
a nizke prevadzkové naklady. Rozhodniit sa
pre technologie Electrolux Professional zna-
mend ziskat' pristup k najvdcsej svetovej sie-
ti vysoko kvalifikovanyjch obchodnyjch zdastup-
cov a servisnyjch partnerov.

Volaco na vasom konstatovani pan
doktor bude, pretoze pred dvoma rok-
mi Electrolux Professional pre svoju di-
viziu Food Service v Bratislave vytvoril
centralnu kanceldriu Visegradskej Stvor-
ky. V hlavnom meste Slovenskej republi-
ky tak vzniklo nase fakturacné a logistic-
ké centrum pre Slovensko, Polsko, Cesko
a Madarsko. Napokon, ono je tak trochu
virtualne, lebo divizia Electrolux Professi-
onal Food Service md kancelarie aj v Pra-
he a Budapesti, kde vSetky funkcie, kto-
ré v nich pred vznikom bratislavského
regiondlneho uUstredia boli, ostali zacho-
vané. V Bratislave vzniklo centrum, ¢o sa
tyka skladov, logistiky a centrdlneho ma-
nagementu, a v jednotlivych krajinach
ostali funkcie podpory trhu a zdkaznikov

Electrolux
Professional
Food Service

vratane komunikéacie s klientmi. VSet-
ko to, na ¢o boli nasi zdkaznici zvyknuti.
V ¢om sme vel'mi silni, to si dva segmen-
ty trhu. Vzhladom k naSmu technologicky

V CoM JE ELECTROLUX PROFESSIONAL FOOD
SERVICE VELMI SILNY, TO SU HOTELOVY
A RESTAURACNY BIZNIS VYSSE] TRIEDY A SFERA
SPOLOCNEHO STRAVOVANIA - KUCHYNE PRE
NEMOCNICE, ARMADU, DOMOVY DOCHODCOV APOD.
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$pickovému produktovému portféliu je to
hotelovy a reStauracny biznis vyssej trie-
dy, a druhy segment, ktory je pre nés vel-
mi dolezity, je sféra spolocného stravo-
vania - kuchyne pre nemocnice, vazen-
sku sluzbu, armadu, domovy déchodcov
apod.

AKa je vasa firemna filozofia?

Firma Electrolux Slovakia centrdlnu ko-
ordinac¢nu rolu dostala preto, pretoze az-
da vSetky nadnarodné spolocnosti usilu-
ja o svoju ¢o najvyssiu konkurencieschop-
nost a rentabilitu. Teda o systémovi



racionalizdciu vSetkych procesov, a pre-
to vytvaraju spolo¢né kancelarie pre regi-
ony, ktoré utvara aj viacero krajin doko-
py. Dovod, preco ta nasa sidli na Sloven-
sku v Bratislave je, zZe Slovensko, ako jedi-
na krajina Visegradskej stvorky, je clenom
eurozony a ma zvedené euro. Globalna fi-
remna filozofia je stdle ta ista. Electrolux
existuje od roku 1919, a trvalo usiluje o to,
hovorit zdkaznikom pravdu. Napokon, to
¢o velakrat mozno poc¢ut na trhu je, ako
prave ,ta“ technolégia je najgenidlnejsia
a najdokonalejsia... Je to hlupost, pretoze
vSetky Spickové produkty st zrovnatelné.
Jednoducho, nevymyslite ni¢ prevratného
a ak ano, konkurencia vas hned dobehne.
To ¢o rozhoduje, su l'udia, ktori v tej kto-
rej firme pracuju a tvoria ju, alebo spolu-
pracuju v timoch zmluvnych partnerov.
Teda, ¢i vam povedia pravdu, alebo budua
klamat a vymyslat si taraniny. Nasa filo-
zofia je, chovat’ sa normaélne, rovnako nor-
malne s l'udmi komunikovat, hovorit im,
Ze nase stroje su sice naozaj dobré, ale Ze
sa aj ony napokon mozu jedného dna po-
kazit. Nasim cielom je, aby sa k ndm za-
kaznici vracali. No a Ze to funguje, dokla-
dd fakt, Ze Electrolux je tu takmer sto ro-
kov, zatial co tie ostatné firmy vznikaju
a zanikaju, ako na beziacom pése. Nasou
obchodnou filozofiou je otvorenost’ a oka-
mzity servis. Byt zdkaznikom poruke,
vzdy ked potrebuju.

Co sa vam aj dari, lebo v ramci Visegra-
du vase technolégie predavaju, instalu-
ju a servisuju stovky vasich zmluvnych
partnerov.

Electrolux Professional Food Service je
stopercentna dcéra spolo¢nosti Electro-
lux AB Stockholm s tym, ze v kazdej tej
krajine mame siet distributérov a part-
nerskych firiem. Mnohé z nich sd s na-
mi dvadsat, dvadsat'pat rokov. Napokon
aj to je dokaz toho, ¢o som vravel pred
chvilkou, Ze si vazime lojality firiem, kto-
ré s nami vo vSetkych styroch visegrad-
skych krajindch na tejto Grovni spolupra-
cuju. Tych podstatnych su desiatky, men-
sich stovky. No v kazdej krajine mame jed-
ného az troch partnerov, ktori su pre nés
extrémne doleziti. To je normaélne, preto-
Ze nie kazda firma je az tak kapitalovo sil-

Kavu Dallmayr
mobilni platbou

a prvni pohled obycejny auto-

mat na prodej kavy, a prece se

jednd o technickou novinku.
Mobilni platba kavy. Systém zacala vy-
vijet firma Baumann Technologie. Po
uspésném zavedeni v Jorddnsku, Madar-
sku, Rumunsku a Dubaji se letos v zari
dostala do Ceska a na Slovensko. Firma
Baumann Technologie navazala spolu-
praci s firmou Alois Dallmayr, jejiz ka-
vové automaty jsou hojné zastoupeny v
mnoha méstech Ceské republiky a kterd
je prakopnikem nového zpusobu prode-
je.Ing. Dovrtél za Baumann Technologie
k tomu rika: ,,S Dallmayrem jsme spo-
lupracovali jiz v pfedchdazejicich letech,
kdy jsme do jejich automatt zabudovali

ZAKAZNIK ZAPLATI POUZE KAVU, JAKO KDYBY JI

PLATIL V HOTOVOSTI.

Uspéch kdavy Dallmayr
vd ve vysoke, vice
nez trisetleté ndrocnos-
ti této znacky na kvali-
tu. Zakladem je vybeér
vynikajicich druhi su-
rové kavy. Vroce 2001
Dallmayr vstoupil na
cesky trh. Svoji exklu-
zivni Ravu dodadvd i do
kanceldri. Vybrané kavové speciality jsou ce-
nény v klasickyjch kavarndch stejné jako v tra-
dic¢nich hotelech, v nejuyhldsenéjsich restaura-
cich i v oblibenyjch tradicnich lokdlech a v ne-
posledni rade i cerpacich stanicich.

telemetricky systém. Ten dokazal na po-
vel z fidiciho centra ptres sms sdélit, ko-
lik porci kavy a ¢ajli se prodalo, sdm na-
hlasil odpojeni od elektfiny, vody nebo
zaslal sms, Ze je tfeba zdsah technika.®
Mobilni platba firmy Baumann Techno-
logie je pro zdkaznika vyhodnd vtom, Ze

hovor nezvedne, ale na displeji automa-
tu se ukaze, jak je na tom jeho tcet. Po-
kud jsou na ném penize, automat se ho
zeptd, jakou kdvu chce. Jakmile si vybe-
re, je mu z U¢tu odectena prislusna ¢ast-
ka. Pokud na Uc¢tu nejsou penize, muze
si kredit na misté dobit. Zakaznik tak
nemad zadné vydaje navic, zaplati pou-
ze kavu, jako kdyby ji platil v hotovos-
1,“ fika Ing. Dovrtél.

V soucasné dobé se mizete v Ceské
republice setkat s automaty Alois Dall-
mayr, vybavenymi mobilni platbou
a LCD displeji v pilotnim projektu na
tfech mistech v Praze: v Kralovstvi Ze-
leznic na Smichové, v prodejné Horn-
bach na Cerném Mosté a v holesovickém
Vystavisti. ,,Jen co od zavedeni této no-
vinky uplynulo par dnt, vzbudila vel-
kou pozornost. Jsem si jist, Ze praveé tudy
se bude ubirat budoucnost prodeje. A ne-
jen nasi kavy,” fekl René Sion, general-
ni feditel firmy Alois Dallmayr v Ceské

n4d, a toto je investi¢ny obchod. neplati nic navic, jako je tomu u jiz zave- * republice. 1 . P
. Sk ‘denych S}isteinu, kd'y 'si mobllmvoperator _. » www.Dallmlayr.cz ~ & -
bere 20 az 30% provizi. Tak napf. fungu- - ™ - ~ -
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rancouzska restaurace ART NOU-

VEAU je typem prestizni vybérové

restaurace vysoké kvality ve slo-
hu prazské secese a je vysoce hodnoce-
na mezi odbornou veiejnosti pro kvalitu
kuchyné a neopakovatelnou atmosféru
umocnénou jazzovou nebo zivou klavir-
ni hudbou. Tym kuchait vede francouz-
sky séfkuchar Jacques Auffrays, ktery
ziskaval zkusenosti v michelinovych re-
stauracich ve Francii, Anglii a v Némec-
ku. Francouzska restaurace ART NOU-
VEAU je také prémiovym catererem pre-
zidenta Ceské republiky.

I letos nase Francouz-
ska restaurace ART
NOUVEAU pvipravo-
vala a hostila oba ban-
kety Grand Jour de
Champagne, nejvétsi-
ho evropského cham-
pagne festivalu, ktery
Jiz ¢tvrtym rokem pro-
behl v Praze, tentokrdt
od 21. do 23. #ijna 2010. Prvni den na menu
spolupracuji vzdy tvi Séfkuchari. Druhy den
Jjej pripravuje pouze séfkuchar Francouzské
restaurace. Hlavni ochutndvka champagne
domai rovnez probéhla u nds v Obecnim
dome, a to ve Smetanové sini. Celym festiva-
lem provdzel Libor Boucek z Evropy 2.

Jacquesi, chtél jste byt vzdy kucharem?

V mladi jsem premyslel, zda pracovat
v kancelari nebo se zivit rukama, v sedm-
ndcti letech jsem si zacal uvédomovat, ze
kucharina by mohlo byt to spravné povo-
lani, kterému bych se chtél vénovat.

Pamatujete si, kdy jste poprvé vstoupil
do kuchyné?

V nasi rodiné se kuchariné nikdo neve-
noval a ja sdm jsem se v patndcti letech za-
¢al ucit na automechanika. V té dobé jsem
vibec nepomyslel na vareni. BEhem uce-
ni jsem dostal prilezitost na tyden vypo-
mahat kamarddovi v kuchyni. Tato zku-
Senost mne natolik ovlivnila, Ze jsem v se-
dmnacti letech prestoupil na kuchatskou
skolu ve svém rodném meésté Nantes.

Jsou recepty prevazné vase vlastni?
Velmi rad ¢tu vsechny narodni kuchaft-
ky, ve kterych cerpam hodné inspirace.
Recepty si nasledné upravuji dle své intui-
ce. Kombinuji je s vlastnimi napady. Vzdy
chcei vychazet vstiic hostim a drzet pii
tom svij vlastni styl. Nabidnout pokrm
s vyvazenou chuti a cenou, aby host mél
pri¢inu o svém kulinarském zazitku po-
hovofit se svymi prateli a vratit se zpatky.

Jak jste ve Francouzské restauraci dlou-
ho a co je u vas nového?
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Francouzska restaurace
ART NOUVEAU
hostila bankety Grand
Jour de Champagne

Od btezna tohoto roku. A co
je ve Francouzské nového? Po-
rad se tu néco déje. Minuly ty-
den skon¢il nejveétsi evropsky
champagne festival, jehoz oba
dva slavnostni banketové ve-
Cery se konaly v nasi restaura-
ci. Prvni vecer jsem menu pti-
pravoval spolu s §éfkuchatfem
hotelu Mandarin Oriental Ji-
#im Stiftem a $éfkuchatfem ho-
telu Radisson Blu Alcron Romanem Pau-
lusem. Druhy vecer pak uz pfimo se svy-
mi kolegy z Francouzské restaurace. Bylo
zajimavé pripravovat menu, jenz se meélo

snoubit pravé se Sampanskym,
které my, Francouzi, tolik mi-
lujeme. Ptripravujeme kurzy
vareni francouzské kuchyné.
Ke 100. vyroci otevieni restau-
race (slavnostné oteviena na Sil-
vestra 1911) rozsifujeme jeji
jméno na Francouzskd restau-
race ART NOUVEAU. Na pristi
nedéli chystame brunch, ktery
poradame kazdou prvni nedéli
v mésici, a také finalizujeme nabidku va-
noc¢niho a silvestrovského take away, kte-
ré nabizime nasim hostim, aby si odpo-
¢inuli od vdnoc¢niho stresu.

JACQUES AUFFRAYS PRIPRAVUJE KURZY VARENT
FRANCOUZSKE KUCHYNE.

Jaka je podle Vas ceska kuchyné a které
typické ceské jidlo mate nejradéji?

Mam rad mastna jidla, a téch je v Ces-
ké kuchyni dostatek. Nejradéji moravské-
ho vrabce, houskovy knedlik a zeli. Nepo-
hrdnu také svickovou anebo §pekovymi
knedliky. Z mé rodné zemé je pak mou
nejoblibenéjsi omdacka Beurre Blanc, kte-
ra pochdazi praveé z Nantes. Nejlépe chutnd
v kombinaci s hovézim steakem, nebo se
stikou ¢i canddtem.

Pripravil Martin Kolar

»> www.francouzskarestaurace.cz



Tatarsky biftek z kapra
a Kapr Casanova

0, co mne tési, je, Ze jsou obory,

v nichz Cesi nejsou zadna ore-

zavatka. Dodnes se totiz niko-
mu dalsimu nepodatilo disponovat
recepturou, dle které v Hluboké nad
Vltavou zpracovavaji jikry z divokych
kanadskych lososi na unikatni kavi-
ar. A neni to jen podnikatelskym zamé-
rem a technologicky Spickovym zaze-
mim firmy Lesy Hluboka nad VItavou.
Je to i Zivotni praxi tviirce receptury
Ing. Eduarda Levého, s nimz se potka-
vame 9. listopadu 2010, a ktery o ji-

[ et s

Ing. Eduard Levy

Gastronomicka divi-

ze akciové spolecnosti
Lesy Hluboka nad Vita-
vou podporuje vychovu
nastupujicich genera-
ct kucharii. Ve skoldch, f
ale i pro kuchare seni- I/
ory pordddame skole- i

ni zamérend na aplika-
ce Ravidaru, ryb a zve-
riny. Fungujeme i jako stredisko praktického
vyucovdni. Zejmena pri zajistent vetsich aket
spolupracujeme se studenty strednich odbor-
nych skol. Nase spolecnost se hodné angazu-
je ivrdamci soutézi kucharii, zejmeéna junior-
skych souteézi. Vnejblizsim case 4. prosince
2010 p7i souteézi Ceskyj kapr na Zvikové u Pis-
ku, kam vds spolu s Asociaci kuchari a cuk-
rdrii CR, pobockou Sumava, zveme.

T

krach vi mnohem vic nez vétsina po-
travinaru, protoZe se zabyval chovem
a plozenim ryb.
Edo, uz tfinactym rokem uspésné ob-
chodujete s cervenym kaviarem a nyni
is cernym.

Ano, vedle ¢erveného kaviaru, kte-
ry vyrabime bez chemie, je stale vetsi
poptavka po drahém c¢erném kavidru

z jesetera a belugy, coz je nejkva-
litnéjsi jeseterovita ryba, z niz je ka-
vidr nejcennéjsi. Ten ndmi prodavany,
certifikovany Evropskou unii, pochazi
z Ruska, kde jej ziskavaji z generacnich
ryb. Stogramova sklenicka ¢erného ka-
viaru vyjde zakaznika stejné, jako kdyz
si koupi pul tiretiho kila naseho cervené-
ho. Nas kaviar Imperéator je oblibenou
pochoutkou nejen v hotelich a restaura-
cich v Ceské republice, ale ziskal si obli-
bu ivzemi gurmant, ve Francii, kam jej
dodavame do parizskych podnikd.

Nevim, kolik desitek miliona korun ve-
rejnych financi bylo vykazano na kam-
pan na podporu konzumace ceskych
ryb. Nicméné, nebyt akei typu ,,Cesky
kapr“ Asociace kuchaiii a cukrait CR,
ani bych nepostiehl (a urcité ne proto,
ze bych se tim nezabyval), Ze nékdo pro
podporu konzumace tuzemskych ryb
skutecné néco déla. Dokonce znam jed-
noho jihoc¢eského ,,Dona Quijota*“, kte-
ry o uplatnéni tuzemskych ryb v gast-
ronomii pfednasi na odbornych sko-
lach a na Jihoéeské univerzité v Ces-
kych Budéjovicich.

MEe jako rybare totiz strasné mr-
z1, pokud nase ryby a rybi pro-
dukty nejsou v Ceské republi-
ce na jidelniccich restaura-
ci a hotelli. Jak jsi uz nazna-
¢il, zédklady gastronomie
externé uc¢im i na vysoké
Skole, na katedfe Rybar-
stvi. Vysvétluji tam ryba-
rim, co hotelové a restaurac-
ni kuchyné potrebuji, aby moh-
ly ¢eské, moravské a slezské ryby fi-
gurovat v jejich repertodru. Letos jsme
proto ve firmé Lesy Hluboka nad Vlta-
vou zacali produkovat vyrobky, které
se v ramci soutéze ,Regionalni potravi-
na“ dostaly hodné vysoko. Pfedevsim je
to Tatarsky biftek z kapra, ktery je ¢im
dal oblibengjsi v hotelich vyssi kategorie
a ve Spickovych restauracich. Vyrabime

i Kapra Casanovu - varené marinova-
né kapti maso. Ma dietni, pékné okore-
nénou, slabé kyselou, a pritom jemnou
chut. Kapra Casanovu i Tatarsky biftek
z kapra dodavame ve 100 az 150g vakuo-
vém baleni. Casanovu s cibulkami a ka-
pari, a doporuc¢ujeme k nému nés cerve-
ny kaviar. Podava se studeny. Je vhod-

ny na rauty nebo jako lehka dietni ve-
cefe ¢i obéd.

Vase stredisko, které se zabyva vyro-
bou lososového kaviaru parametra
Bio, zajistuje i atraktivnimi zvérino-
vymi recepturami vyhlaseny catering.
Ano, a s nim spjaté sluzby pro nase
stfedisko myslivosti, které realizuje ho-
ny (hlavné) na bazanty a divoké kachny.
Pro firmy a dalsi skupinové zakazniky
pak na nasich loveckych chatdch na Hlu-
boké zajistujeme ruzna skoleni a incen-
tivni programy a samoziejmé catering
sestavajici predevsim z jihoces-

ké kuchyné, ze zvériny, rybich
vyrobkl a naseho kaviaru.

Ing. Eduard Levy,
mobil: 724 516 239
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Romanem Vacho se potkavame

29. iijna 2010 v Praze v Grand Ho-

telu Bohemia den poté, co nas pre-

zident Vaclav Klaus na Prazském hradé
predal statni vyznamenani.

Véera jsem pana prezidenta pecli-
vé poslouchal. Jeho projev byl velmi
inspirativni.

Cestou na nase setkdni jsem si uvédomil,
Ze v roce 1975 jsem v tomto hotelu za Pras-
nou branou bydlel. To kdyz jsme coby ué-
nové klanovického ucilisté zabezpecova-
1i akei na Prazském hradé. Co mne tehdy
v tomto hotelu Sokovalo, ze kdyz jsme odpo-
ledne méli volno a vybéhli do Prahy (vSich-
ni jsme byli mimoprazsti), rondony a kal-
hoty nechali pohdzené po pokoji, poté, co
jsme se vratili, méli jsme je vyzehlené, po-
vésené na raminkach a nalesténé boty. Tak-
Ze na tenhle hotel vzpomindm strasné rad.

Kromé toho, Ze se od té doby mnohé zmé-
nilo, perfekcionismus mu ztstal. Doklada
toito, Ze mu WORLDHOTELS v roce 2008
udélil ,,Performing Excellence Awards“
a vyhlasil jej celosvétovym vitézem a jed-
nickou v regionu Evropa, Stiredni vychod
a Afrika. Romane, kde nyni ptisobis?

V regionalnim cestovnim ruchu. Ma ob-
rovskou perspektivu a v Cesku obzvlast vel-
ky rtstovy potencidl. Vratil jsem se do karlo-
varsko-Ustecké oblasti. Do trojzemi, protoze
Klinovec je na hranici Karlovarského kraje,
Usteckého kraje a Saska. S nasi firmou, kde
jsem spole¢nikem, budujeme hotelovy reté-
zec 3star activity hotels***. Tézime ze zdej-
stho investi¢niho boomu a ze znovuobjevo-

Jsme presvedceni, ze
ubytovact kapacitu,
kterd je v Krusnyjch ho-
rach prevazné v ma-
lych penzionech, je po-
treba doplnit. Nase ho-
tely, zejména Star 1

a Star 2, jsou dikRy ar-
chitektovi Mojmi-

ru Rannému zajimavou zalezitosti. Skloubil

v nich rdaz horskych chalup s nadcéasovym mo-
dernim interiérem, a mame stavebni povoleni
na dalst hotel Star 3 se Sedesdti pokoji a mno-
ha moznostmi pro relaxaci i pro Rongreso-
vou turistiku. Hotely Star 1-5 se nachdzeji

v srdci lyzarského strediska Klinovec a kro-
me kvalitniho ubytovani a stravovdni nabize-
Jjirozsdhlou nabidku doplnkovyjch sluzeb. Vse
podrizujeme nasemu mottu: Aktivni zabava

a relax na hordch.

vani kras ptirody a turistickych atraktivit
tohoto drahokamu na nahrdelniku poho-
i{ obepinajicich Ceskou republiku, obroze-
nych Krusnych hor a jejich podhufi.

Bezesporu drahokamu, odkud nechal ci-
sarf Karel IV. vozit polodrahokamy na Ka-

Yoy

rlstejn na vyzdobu kaple sv. Kiize. Kdyz
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; NA HORACH,

A NA JIDELNIM LISTKU

- BY NEBYL'ANT'KOUSEK

ZVERINY, AT UZ DANC]
NEBO'KANCI ATD.,

ZKRATKA ZVER, KTERA. |

SEV KRUSNYCH HORACH

LOVI, BYLO BY TO SPATNE.

uz zminuji tento zlatoskvouci skvost zdo-
beny krusnohorskymi drahymi kameny,
co tvé zlaté kucharské rucicky?
Pravdépodobné kazdy, kdo cestuje
po Cesku, se setkdva s tim, jaké zbésilosti se
kde objevuji. V regionech si neziidka hraje-
me na mezindrodni kuchyni, a zapomina-
me na Kklasiku. V Cechéch na ¢eskou, ve Slez-
sku na slezskou a na Moraveé na moravskou
regionalni kuchyni a tradi¢ni lokaln{ gast-
ronomické speciality. Proto menu nasich
hotelt vychazi z regiondlni kru§nohorské
kuchyné. Jestlize jsme na horach, a na jidel-
nim listku by nebyl ani kousek zvétiny, at
uz danci nebo kandi atd., zkratka zveér, ktera
se v Krusnych horach lovi, bylo by to $patné.
Jidla, jako kureci steaky se zapecenym sy-
rem a broskvi, které host vidi skoro v kazdé
hospodé, nepomahaji viibec nicemu. Hlav-
né ne image regionu. K té nepatii ,,jenom*
dobré silnice, kvalitni hotely, ale i kuchyné,
ktera oslovi. Vynikajici kanc{ steak, rovna
se nezapomenutelny zazitek, kvuli které-
mu host prijede znovu a znovu. Pokud mu
podéam lososa na bazalce, asi mu v budouc-
nu nepripomene, Ze byl v Krusnych horach.
Dobfe upraveny pstruh z nasich horskych

bystrin, kifupavy bramborak nebo kyselo se
susenymi houbami pravdépodobné ano.
Odbornikl na regiondlni kuchyni je stras-
né malo, a tak je dobre, Ze Asociace hotelt
a restauraci CR, Asociace kuchaid a cukra-
1 CR i CzechToursim v tomto smért déla
spoustu uzite¢nych krokd.

Zminil jsi klanovickou Stredni §kolu ho-
telnictvi a gastronomie SCMSD. Takze co
kuchaisky dorost?

Ze by se mladf lidé hrnuli do praxe? To
moc ne. Radéji jdou na vysokou skolu. Stu-
denti hotelovych skol maji pouze jeden den
praxe v tydnu. Cty¥i jednotlivé dny v mésici




jsou pro ziskani praktickych dovednosti
anavyku, aby se naucili varit atd., malo. Ho-
telové skoly by se mély daleko vic zamérit
na praktickou stranku vyuky. Kdyz jsi vzpo-
mnél Klanovice, tehdy jsme tam méli mé-
sic Skolu a meésic praxi. A kdyz jsme v ram-
ci Ceského svazu spotiebnich druzstev méli
praktickou vyuku v nékterém z jeho stiedi-
sek, at’ uz to bylo Zvikovské podhradf, Zivo-
host nebo restaurace a hotely v Praze, a stti-
dali jednou plac, jednou kuchyni, méli jsme
béhem ¢tyt mésicl v roce Sanci pro své pro-
fesni uplatnéni v zivoté hodné ziskat.

Hovori se o spole¢ném projektu Oberwie-
senthal - Klinovec, Ze by Klinovec a Fich-
telberg méla spojit lanovka.

Uz je to vyprojektované, ,jen“ definitiv-
neé ,priklepnout” penize z Evropské unie.
Nicméné hned u nasich hotelt pod Klinov-
cem zacinaji dvé lanovky. Vim, Ze se tu bu-
dou stavét dalsi na jachymovskou i na ober-
wiesenthalskou stranu. Budovani turistic-
ké infrastruktury v regionu, at to jsou nau-
¢ené okruhy nebo znacené trasy Klubu Ces-
kych turistd, cyklotrasy a hipotrasy, to vse
jsou oblasti, které je tfeba skloubit. Jestli-
ze byly Krusné hory vnimany jako domé-
na zimni rekreace, dnes uz kone¢né néko-
mu doslo, Ze 1éto a tzv. jarni a podzimni mi-
mosezony jsou delsi nez zimni sezona a zZe
je potreba investovat i do toho, aby se nas
mikroregion, ktery dal svétu atomovy vék
a dolar, mohl stat centrem soustiedéného
cestovniho ruchu po cely rok, a ne pouze
v zimé. A nejen kvili Némctm a Holand'a-
nuam, ktef'i ted v Krusnych horach dominu-
ji. Domaci potencidl je cca pét milionu lidi,
kteT1 jezdi na dovolené. A jestlize v souvis-
losti s hlavnim tématem tvého casopisu pro
podporu primyslu cestovniho ruchu hovo-
Iime o trendech v gastronomii, tak i trendy
traveni dovolenych se méni. Lidé spis nez
na jednu nebo dvé za rok jezdi na pét Sest
kratsich. A tomu je radno vyjit vstfic nejen
v Kru$nych horéch, ale ve v§ech regionech
Ceské republiky.

» www.3star-hotels.cz

* ¥ %
star

activity hotels

Ceskd lyzarska sezona
2010/2011

prazském hotelu Jasmin se 10. lis-

topadu 2010 konala tiskova konfe-

rence k nastéavajici lyzarské sezoné
na ceskych hordch. Ta bude bohaté na no-
vinky. Celkové investice v nich pred zim-
ni sezonou dosdhly zhruba 1,5 miliardy
korun. Stavi se 9 lanovych drah, z nichz 3
vznikaji ve zcela novych strediscich. Mnozi
provozovatelé poridili nové stroje na tipra-
vu trati a systémy zasnézovani. Vyjimkou
uz nejsou ani détské parky s pojizdnym ko-
bercem ¢i lyzarskym kolotocem. Snowbo-
ardisty privitaji nové snow parky s terénni-
mi prvKky a snéhovymi prekdzkami. Vradé
aredll je lyzaiim k dispozici slalomova
trat’ mérend profesionalni casomirou.

Svaz provozovateld lanovek a vleku le-
tos tfetim rokem, ve spolupraci se spo-
le¢nosti Sitour, hodnotil vybavenost ski
areald. Posuzoval uzitnou, technickou,

doprovodnou a ostatni vybavenost; sluz-
by klientum a bezpecnost uzivatelt ski
arealt. Kategorizace se zucastnilo 129
subjektl. Z nich 12 se umistilo v nejvys-
§1 pétihvézdickové kategorii, 12 ve ¢tyr-
hvézdic¢kové. 44 ziskalo t¥i hvézdicky.

Nejvic, 51 subjektt, obsadilo dvouhvéz-
dickovou kategorii a 9 obdrzelo jednu
hvézdicku.

Loni pak zacala spoluprace mezi Sva-
zem provozovatelil lanovek a vleki CR
a Ministerstvem pro mistni rozvoj CR.
Ministerstvo horsky byznys nevnima ja-
ko okrajovou ¢ast cestovniho ruchu, ale
jako jednu z jeho nosnych soucasti. Svaz
provozovatelt lanovek a vleki CR zaroveri
prohloubil spolupréci se Svazem obchodu
a cestovniho ruchu.

» www.holidayinfo.cz
» www.czechtourism.com
» www.splv.cz
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raritou v centru Prahy

Celkova kapacita je 400 mist

v atraktivnich
rozsahlych prostordch.

Vlastni vyroba 11° piva

— kvasnicovy nefiltrovany svétly

a tmavy lezak

Prohlidka pivovaru
s odbornym vykladem

Vynikajici typicky ceska
a mezindrodni kuchyné

Pivni vecery s Zivou hudbou

Bohatd nabidka menu
pro turistické skupiny

Otevieno denné
Po—P4 10.00 —23.30
S011.30-23.30
Ne 12.00 — 22.00

Novoméstsky pivovar s.r.o.
Vodickova 20, 110 00 Praha 1
tel./fax: 222 232 448,
222231662, 602 459 216
e-mail: sales@npivovar.cz

www.npivovar.cz

3 0 www.e-vsudybyl.cz

PIVOVAR

Novoméstsky restauracni pivovar
je ojedinélou gastronomickou

Poezie

staroceskych Vanoc

BLIZI SE KONEC ROKU, A TAK VAS ZVEME DO RUZNYCH KOUTU NAS{ VLASTI
ZA KOUZLEM PRAVYCH STAROCESKYCH VANOC.

prostiedi ostravského velkomésta,
‘ / blizkych Kozlovicich a noveé Vécla-

vovicich se konda mezinarodni fes-
tival adventnich a vdno¢nich zvyku, koled
a femesel SOUZNENT, u jehoz zrodu sta-
la pied jedendcti lety vyznamna historic-
ka udalost. Pro rok 1999 byla vybrana Ces-
ka republika za dérce vanoc¢niho stromu
do Vatikanu pro Svatého otce, a k reprezen-
taci Ostravsko-opavské diecéze a beskydské-
ho kraje, odkud strom pochazel, soubor Va-
lassky vojvoda z Kozlovic. V pfimém pre-
nosu vatikdnské televize sledoval cely svét,
jak pasmo koled muzikantu a zpévakul z Va-
lasska rozezvucelo obrovsky prostor Sva-
topetrského namésti, uprostted néhoz nas
prezident Vaclav Havel slavnostné roz-
svécel pétadvacetimetrovy smrk
z Lucky na Mordvce. Od té doby
se porada posledni adventni
vikend na nékolika mistech
Moravskoslezského kraje fes-
tival Souznéni. Po ¢tyti dny,
od ¢étvrtku do nedéle 16.-19. 12,
nabidne koncerty a predstaveni
v raznych kostelech, koncertnich
salech a exteriérech i Vanoc¢ni jarmark se
zvykoslovnym programem v Kozlovicich.
Festival vyvrcholi nedélnim galakoncer-
tem v Domé kultury meésta Ostravy.

Za poezii staroceskych Vanoc se vSemi
lidovymi oby¢eji v prostiedi krasné lido-
vé architektury zajed’te do Valasského mu-
zea v prirodé v Roznové pod Radhostém,
kam vas zve jeho Feditel Vitézslav Koukal:
,»5. prosince 2010 médme v Dievéném més-
tecku tradi¢né Mikuldssky podvecer s na-
dilkou. Hned po svatém Mikulasi se konaji
porady pro tisice skoldktli ve Valasské dédi-
né. Déti chodi od chalupy k chalupé a po-
znavaji staré vano¢ni zvyky: v jednom ze
staveni se pece a zdobi pernik, v jiném pe-
¢ou vanoc¢ni oplatky, v dalsim odlévaji olo-
vo, svice a podobné. V Dievéném meéstecku

jsou také velké Vanoc¢ni trhy, kam se sjiz-
di kolem sta vyrobcu a prodejcti vdnoc¢ni-
ho zbozi a ozdob, hracek, betlémti z Mora-
vy, Cech, Slovenska i Polska. Pied Stédrym
dnem hrajeme lidovou vano¢ni hru o naro-
zeni Krista Zivy Betlém, kterou napsal pod-
le Evangelia sv. Matouse jesté za svého Zi-
vota pan doktor Stika. Na Stépéana je v kos-
tele sv. Anny vano¢ni koncert a 28. prosin-
ce Vano¢ni mse svata.“

Také ve Stredoceském kraji,
v Ri¢anech nedaleko Prahy, se
porada festival adventnich a va-
noc¢nich tradic nazvany ADVENT-
NI PROZPEVOVANI. Letos je soustie-
dén do ¢tyt dnt, poc¢inaje koncertem v séle
U Labuté a zpévem koled u vano¢niho stro-
mu na Ficanském ndmésti prvni adventni
nedéli 28. listopadu. Tento festival pama-
tuje na ty, ktef{ nemajf to $tésti prozit va-
noc¢ni svatky se svymi rodinami a blizky-
mi. ,Vytézek festivalu je pravidelné odesi-
lan na konto celondrodni sbirky Pomozte
détem!” 71k4 reditelka festivalu Iveta Sin-
kulova. ,,Doufdme, Ze i nas letosni piispé-
vek pomtze tam, kde je pomoc potieba.“

Pripravila Vlasta Cibulovad

Foto Pavel Zuchnicky a archiv VMP




reditelem Autoturistu Ing. Pet-

rem Tiefenb6ckem jsem spolupra-

coval jiz u prvniho vydani nového
casopisu, ktery na veletrhu GO v Brné
v lednu 2001 krtili pan poslanec Josef
Jaltivka a generalni Feditel Ceskych
drah Dalibor Zeleny starym zachrané-
nym jménem VSudybyl. Ostatné i diky
této konstelaci se nam o nékolik let poz-
déji podarilo uvést v Zivot oblibeny au-
tovlak Jadran Expres do Splitu, ktery
loni po péti letech dojel na to, Ze mis-
to toho, aby vozil platici pasazéry, stal

se nastrojem proradostnovani zameést-
naneckych benefit ,,modré armady“.
Petfe, ¢im to, Ze jsi autovlaky zreduko-
val na auta?

Jsou zivotni vyzvy, které se neodmi-
taji, a jedna z ¢eskych renomovanych
cestovnich kancelari, Autoturist, s tri-
actyTicetiletou tradici, pro mne tako-
vou vyzvou urcité je. Ostatné, na roz-
dil od Zeleznic¢ail, se mototuristé nevo-
zi gratis, a proto je tato cilovd skupina
pro firmu orientujici se na zajezdy urci-
té atraktivni.

NABIDKU ZIMNICH A WELLNESS POBYTU
DELAME DIKY INTERNETU VYHRADNE ON-LINE,
PROTOZE JI INDIVIDUALNI KLIENTELA STALE
CASTEJI VYHLEDAVA.

Autoturist vznikl v roce
1967 jako cestovni kan-
celdy Ustiredniho Au-
tomotoklubu CR, ¢le-
na FIA. Dnes je ak-
ciovou spolecnosti.

Po r. 1990 se obé orga-
nizace profilovaly sa-
mostatneé, avsak jejich spoluprdce v ramci ka-
pitdlové skupiny UAMK/ABA trvd. Prostied-
nictvim UAMK je Autoturist napojen i na ¢in-
nost Automotoklubu UAMK CR a md pristup
k celosvetovému okruhu mototuristickych ak-
tivit v ramci FIA, s jejimi vice nez 160 miliony
cleny. V soucasnosti je spolecnosti s 66 mil. K¢
akciového kapitalu, deseti pobockami a zhru-
ba tremi sty autorizovanymi prodejci. Krome
standardni nabidky zdjezdu jako jedind ces-
tovni kanceldr v Cesku poskytuje specializo-
vané sluzby motoristum.

Jaka byla pro Autoturist letni sezona
2010?

Stejné Uspésna jako lonska. Orientuje-
me se totiz hlavné na individudlni ces-
tovatele. Své destinace volime tak, aby
tam bylo mozné dojet automobily a mo-
tocykly, byt ani to uz dnes Uplné ne-
plati, protozZe nabizime i letecké zajez-
dy do Bulharska. Novinkou byl projekt
,Zpatky do vychodniho Némecka“ - po-
byty u Baltického morte, které v minu-
1ém roce zaujaly a které budeme déle na-
bizet, zfejmé jako jedind cestovni kance-
1a¥ v Cesku .

Zacina lyzarska sezona.

Nabidku zimnich a wellness pobytu
délame diky internetu vyhradné on-
line, protoze ji individudlni klientela
stdle vice vyhledava. Podporou tohoto

Outgoing:

zdjezdy predevsim do zemi

dostupnych individudlni dopravou;
zprostredkovdni sluZeb v zahranict;

zajistovani sluzeb business travel;

zdjezdy na autosalony,
motoristické podniky GP, Rallye,
Formule 1 apod.;

tranzitni ubytovani.

Incoming a domaci
cestovni ruch:

zdjezdy v Cesku pro skupiny

a jednotlivce;

lazeriské, letni u vody a zimni
lyZarské pobyty;

incentivni programy, kongresy,
teambuilding,

Skolni akce, lyZarské kurzy,
poznavact zdjezdy.

Ostatni sluzby:

vystavovani a prodej .
motoristickych dokumentit UAMK
a FIA;

prodej ddlnicnich kuponii Cesko,
Slovensko, Rakousko, Slovinsko,
Svycarsko;

prodej cestovntho pojistéeni

a pojistéeni motorovych vozidel;
prodej vstupenek na sportovni
a kulturni akce;

prodej zboZi souvisejictho

s autoturistiRou;

prodej autobusovych jizdenek;
podavani autoturistickych

in 1 a priprava cestovnich
itinerari;

celni carnety CPD;

kempingové karty CCIL;

letenky.

Vlastni hotelova zarizeni
ve skupinée:
Motel OASA - Opava

Hotel Panordma - Orlickd
prehrada

Hotel Fontdna - Lipenskd prehrada

distribu¢niho kandlu je i nas letosni pro-
jekt www.unitedtravel.cz. Zkrétka, do-
ba patfii elektronickym médiim, a Auto-
turist s dobou jde.

»> www.autoturist.cz

B
-
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autoturist

cestovnil kancelar
UAMK
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vykonnou reditelkou cestovni
kancelare EXIM tours Romanou
Slizkovou se potkavame 3. listo-
padu 2010.
Pani reditelko, osmé vydani VSudybylu
informovalo o tom, Ze jste zacatkem le-
tosniho léta za cestovni kancelar EXIM
tours prevzala ocenéni Hospodarské ko-
mory CR ,Krizi navzdory*.

Projekt ,,Krizi navzdory“ byl velmi pii-
nosny. Prihlésilo se do néj témér puldru-
hé stovky firem. Hodnotilo se to, jakym
zpusobem se kdo vyrovnal s celosvéto-
vym hospodaiskym tdtlumem, odstarto-
vanym financ¢ni a hypoteéni krizi. Nékteré
firmy v této dobé stagnovaly nebo i ztra-
cely, a jiné zlstaly na svém nebo rostly.
Analyzovalo se, ¢im to, Ze se s touto situa-

Pri sestavovani ka-
talogu Léto 2011 jsme
si dali hodné zdlezet.
Upravili jsme nabid-
ku ve stavajicich des-

tinacich a rozs

0 nové. Posledni do-

bou klienti kupuji spise

drazsi zdjezdy, protoze

chteji vysst kvalitu, lep-

ST sluzby. Poptdavka je po ctyy a pétihvezdicko-
vych hotelich se sluzbami all inclusive.

ci ispésné vyrovnaly. EXIM tours byl vy-
hlasen nejen nejlepsi firmou ve své kate-
gorii, ale i absolutnim vitézem. Divodem
bylo, Ze jsme se hospodarské stagnace ne-
zalekli, nevzali zpatecku a vysli s novinka-
mi. Ze jsme udélali kroky, ke kterym se
konkurence neodhodlala. Dali jsme na trh
relativné drahé produkty v oblasti exoti-
ky a do nabidky zaradili daleko vic luxus-
nich hotelt. To se EXIM toursu vyplatilo,
protoze i v dobé poznamenané medialné
vybi¢ovanou psychdzou, jak moc je a jes-
té bude zle, a jejim dusledkem - odkla-
danou spotiebou, kdy Fada touroperéto-
ru vyrazneé snizovala objemy svych char-
terovych letd, jsme si podrzeli témét kom-
pletni sedackovou kapacitu, kterou jsme
pak byli s to plné pokryt poptavku po le-
teckych zajezdech. A to navzdory tomu,
Ze prameérnd cena nasich zajezdu stoup-
la. Dalsim divodem bylo, Ze jsme svoji
onalizaci vnitinich procesu. Tedy nikoliv
na ukor produktu nebo dokonce klientu,
ale na administrativu a dalsi zdokonale-
ninaseho Gzasného on-line rezerva¢niho
systému, kdy jsme béhem ti'i let dokdza-
li, Ze jej pouziva 95% proviznich prodej-
ct. Rikaji, Ze je nejpiehlednéjsi a uzivatel-
sky nejpratelstéjsi, a viibec nejlepsi, jaky
v Ceské republice existuje. A mam z toho
obrovskou radost, protozZe jsem se podile-
la na jeho vyvoji. Velkou z : \

Novy katalog EXIM tours

Léto 2011

inaSe webové stranky, které jsou jako jedi-
né na ceském trhu skutecné online. Rezer-
vuje-li klient sviij zdjezd, vstupuje de fac-
to do naseho rezervacniho systému a re-
zervuje redlné existujici mista jak v leta-
dle, tak i v hotelu.

Jak vam jde prodej exotickych zajezda
ted’?

EXIM tours udrzuje pozici nejvétsiho
organizatora zajezdu do exotiky na Ces-
kém trhu. Podle statistik pokryvame
80% charterového, a da si fici, ze i celého
trhu exotickymi zajezdy, protoZe ostat-
ni, véetné téch na pravidelnych linkach,
reprezentuji zbyvajicich cca 20%. Klien-
tim nabizime stdlice, jakymi jsou Ku-
ba, Mexiko, Dominikanska republika, Is-
la Margarita. Mdme tam i Costa Ricu, El
Salvador, okruhy po Jizni Americe apod.
Novinkou, kterou jsme letos zavedli, je
primy charterovy let do Keni, o ktery je
skutec¢né velky zajem. Mame nejen poby-
tové zdjezdy u more a oceanu, ale klien-
ti maji moznost navstivit v raznych dél-
kach safari, a poznat tak prirodu a videt
divoka zvirata.

EXIM tours byl inzerentem v prvnim vy-
dani prvniho ro¢niku nového Vsudyby-
lu vroce 2001 a je jim i vtomto stém vy-
dani (desatém vydani desatého ro¢ni-
ku), které vyjde v dobé, kdy uz bude ven-
ku novy katalog EXIM tours Léto 2011.
Spolu s novym katalogem otevirame dal-
$1 novou destinaci, kterou budeme mit ex-
Kluzivné jak na ¢eském, tak na slovenském
trhu, a to Maroko. AvSak ne Agadir - roz-
boureny Atlantsky ocedn, ale tu jeho c¢ast
smérem ke Stfedozemnimu mori, tzn. pri-
jemné koupani, krasné plaze, vyborné all
inclusive hotely (které rovnéz nejsou v Ma-
roku bézné), doplnéné nabidkou poznava-
cich zdjezdl. Zlistava ndm oblibené Recko;
Bulharsko; gpanélsko - Costa Brava, Cos-
ta del Sol, Mallorka; Turecko - novéi s le-
ty do Izmiru a nasledné s pobyty v Ces-
me a Kusadasi (zlistdvaji Bodrum a Antal-
ye); Itdlie - Kalabrie, Sicilie, Sardinie; Kypr;
Tunisko - Djerba i pevnina; Spojené arab-
ské emiraty; Malta; Egypt - Taba, Sharm El
Sheikh, Hurghada vcetné nejjiznéjsi casti,
Marsa Alam, kde jsme rovnéz velmi spo-
kojeni. Tam jsme loni v bfeznu zacali ope-
rovat pfimy charterovy let (v té dobé jako




jedini na ¢eském trhu). Pfedtim uz tam si-
ce byly pokusy, a ndm to vyslo tam, kde ji-
ni neuspéli. V Egypté zachovavame nejsir-
§1, velmi zajimavou nabidku poznavacich
zajezdli. Mame tam vynikajici delegaty,
coz potvrzuji ohlasy klientti. Dalsi novin-
kou je nabidka aktivni dovolené a kluby

zameérené na déti. Nazvali jsme je Mango
kluby, protoZe jim nabizeji akéni dovolené
plné stavy a kamaradi. Ve vybranych ho-
telech se o celodenni program déti budou
starat ¢esti animatori. Budou pro né orga-
nizovat hry, soutéze, vylety apod. Rodice
tak budou moci své déti nechat vyiadit se
s ostatnimi a vénovat se dospélackym pro-
gramum nebo sami sobé.

Jako jedini jsme ve spolupraci s pojis-
tovnou Generali na ¢esky trh uvedli
novy produkt, pojisténi proti prirod-
nim katastrofdm, epidemiim a zivel-
nym pohroméam. Pokud se na tato ri-
zika klient pripojisti a takova situace
nastane, napi. erupce sopky zastavi
letecky provoz, pojistovna hradi stor-
no z tohoto divodu.

A jeSté se, prosim, pani reditelko,
zminte o bonusovych programech
EXIM tours.

_JAKO JEDINT JSME VE SPOLUPRACI
$ POJISTOVNOU GENERALI NA CESKY TRH UVEDLI
POJISTENT PROTI PRIRODNIM KATASTROFAM,
EPIDEMIIM A ZIVELNYM POHROMAM.

Svych klientl si nesmirné vazime.
Uplynuly prubéh roku prokazal, Ze po-
kud jsou spokojeni a cestovni kancelar
jim poskytuje dobré sluzby odpovidajici
cené, kterou zaplatili, tak se k nf opakova-
né vraci. Pokud obdobny zdjezd, byt o ti-
sic korun levnéjsi, deklaruje mensi ces-
tovni kanceldr, uvédomuji si daleko vét-
§irizikovost takového nakupu, nez kdyz
se rozhodnou pro EXIM tours. Pro vérné
klienty médme bonusovy program. Zaved-
li jsme systém zakaznickych karet primo
propojenych s nasim rezerva¢nim systé-
mem. Klientim se na karty nabiji vS§ech-
ny jimi zakoupené zdjezdy. Z titulu této

karty zvyhodnujeme nejen klienty, kteri
si zajezd prijdou koupit s predstihem, ale
ity, kter1 jej koupi na posledni chvili, pro-
toze napt. z néjakého duvodu nemohou
dlouhodobé planovat své volno. VSem
nacitdme investované prosttedky a jis-
té procento jim vracime ve formeé slevy,
kterou mohou cerpat na jakykoliv zajezd,
ktery si u nas zakoupi. Ti, ktef{ si svij
zajezd zakoupi v ramci first minute na-
bidek, k tomuto finanénimu bonusu
'..’F»ﬁ jesté ziskaji slevu az 12 % anebo bo-
. nus dité zcela zdarma. K dnesnimu
dni médme vydano vic nez sto padesét
tisic zakaznickych karet, a kazdym
dnem pribyvaji. Karty klienty oprav-
nuji nejen k vyhodnéjsim nakupum
nasich zajezd, ale i ke slevam u smluv-
nich partnert EXIM tours, napt. v obcho-
dech se sportovnimi potfebami, v hote-
lech v Ceské republice apod. |

» WwWw.eximtours.cz
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Pamét na minulost,

aniz bychom méli pisemné zdznamy, nesa-
ha dal nez k vypravéni nasich babicek a dé-
decku. K ¢astim jejich rodic¢t ¢i prarodict.
Hodnovérnou informaci pozvolna ptrekry-
va fantazie vypravéce. Také o svych pred-
cich zpravidla mame povédomi t¥ii, vyji-
mecné CtyTi generace zpatky. Byl-li nékte-
ry z prapfedkid né¢im mimotadny, nepsa-
nd pamét o ném trva nejvyse sedm genera-
ci, 150-170 let do minulosti. Jiz v prabéhu
této doby vsak jeho historicka stopa nené-
vratné mizi. Svédectvi predavané z poko-
leni na pokoleni se méni v baji. Davné dé-
je se prekryvaji novéjsimi. Mohl byt takto
zapomenut tzv. Pfemysl, legendérni zakla-
datel dynastie ¢eskych panovnikti raného
stfedovéku, nebo vzdy ,,zil“ jen v mytic-
kém podéni jednoho z rodti Bohemie?

Kristianova legenda

z konce 10. stoleti je povazovédna za prvni
pisemnou zminku, kterd pripomina ,,...vel-
mi proziravého a rozvazného muze, kteryz
se orbou poli zabyval, jménem Piemysla,
podle vyroku hadacky knizetem nebo vla-
darem si ho ustanovili ..napristé po onom
jmenovaném knizeti z jeho potomk sobé
vladate neboli vévody v celo stavéli...“. Kdo
byl vsak autor legendy a odkud cerpal in-
formace? Prevlada nazor, ze Kristidan mo-
hl byt synem knizete Boleslava I. a zil asi
v 1. 935-995. Udajné se narodil v piedve-
cer vrazdy sv. Vaclava. Proto se mu fikalo
Strachkvas a jako druhorozeny (¢i jako po-
kani za otcovu vinu?) byl predurcéen pro cir-
kevni drdhu. V kldstete sv. Jimrama v Rez-
né prijal feholni jméno Kristian (Christian)
a stal se vzdélanym mnichem. Panuji také
domneénky, zZe Boleslav pro ného hodlal zis-
kat prazsky biskupsky urad. Zamér vSak
nedosel naplnéni a Kristidan dozil v Biev-
novském Kklastete. Pokud patfil k vladnou-
cimu rodu, nejspis jiz v détstvi mohl slyché-
vat pfibéh o zalozeni hradu jménem Pra-
ha a povolani Pfemysla na knizecf stolec.
Uvedenym okolnostem vdéc¢ime, Ze struc-
né legendarni podéani zachytil psanym slo-
vem v jazyce zdpadniho krestanstvi, v lati-
né. Takto ve 2. poloviné 10. stoleti uchoval
svédectvi, do té doby tradované jen v ust-
nim podéni. Teprve az Kosmas pocatkem
12. stol. rozvedl jeho piibéh o Pfemyslovi
do kosaté formy literarniho dila, které na-
bylo myticky rozmér. Kristiantv a Kosmv
Premysl se vSak zdsadné lisi. Mnich jej znd
jesté z zivého vypraveéni, zato Kosmas o vi-
ce nez sto padesat let pozdéji ¢te Kristidno-
vu legendu a pricini se o jeji doplnéni. Kde
ziskal nové - podstatné detailnéjsi - udaje,
nevime. V Kosmové dobé z vypravéni star-
cll nejspise jiz nepochézely. Puvod jeho in-
formaci je neznamy ¢i obestieny zahadou
tzv. ztraceného manifestu. K ivaham o his-
torické osobé tzv. Pfemysla proto nehledej-
me oporu v Kosmové kronice, podle které
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1ze vrocit Pfemysla Orace cca k roku 700
puvodniho Kristidnova podéni. Za pted-
pokladu, ze Kristidn se narodil kolem ro-
ku 935, uchovana pamét ¢tyr generaci je-
ho predku sahala cca k roku 850, bezpecné
do druhé poloviny 9. stoleti.

K letiim po roce 870

zapadd i nejstarsi a stédle jesté nedocené-
ny dokument, v némz mutizeme identifi-
kovat jméno a osobu tzv. Pfemysla. Zapis
v ,pamétni knize“ Aquilejského kldstera,
tzv. Evangelia z Cividale, zachycuje jméno
vladce Moravy, knizete Svatopluka (Suenti-
pulc), a patrné i jméno jeho nejstarsiho sy-
na ve tvaru Predezlaus. Mozna by na zapisu
nebylo nic vyjime¢ného a nejspis by se ndm
ani nedochoval, pokud by o né&j ve 14. stole-
ti neprojevil vazny zdjem Fimsky cisar a Ces-
ky kral Karel IV. Jemu vdécime za zdchranu
a prevezeni nékolika mimorddné hodnot-
nych stranek z Evangelia sv. Marka ze sever-
ni Itdlie do Prahy. Pfedevsim pak té s uve-
denym jménem Predezlaus. Karel IV. se po-
vazoval za legitimniho pokracovatele linie
rodu sv. Vaclava a naruzive se zajimal o mi-
nulost Ceského kralovstvi. Patrné proto vé-
noval tolik pozornosti listiné, pripominaji-
ci asi samotného zakladatele premyslovské-
ho rodu. Jméno Pred-e-slav cosi naznacuje;
byl predni - prvni, latinsky Primi-zlau ¢i
Premi-zlau. Koncovka ,,av“ v latiné precha-
zi ve zdvojenou samohldsku ,,au®, pricemz
,V*“ pri vysloveni zanika. Jméno slysime ja-
ko Premizl a takto je i zaznamenadno v la-
tinsky psané Kristidnovée legendé. Primiz-
la pak najdeme v Kosmové pfepisu. Prede-
slav ¢i tzv. Pfemysl, jak okolnosti naznacuji,
bude nejspis jedinou osobou. Zapis z klaste-
ra v Aquilei tak nedoklada pouze Premyslo-
vu pokrevni vazbu k moravskym panovni-
kiim, ale v historickych souvislostech také

autentické jadro legendy o zakladateli vlad-
nouctho rodu zemi Cech a Moravy, o ,,prv-
nim z prvnich“. Tato ivaha by snad jesté
neopravnovala ztotoznit Svatoplukova sy-
na Predeslava s Kristidnovym Premyslem,
nebyt dalsi zdvazné okolnosti.

Cisar Karel IV.

byl také jednim z nejvyznamnéjsich pod-
porovatelll uctivani kirestanské pamatky
sv. Véclava. K jeho slavé dal nad hrobem
zbudovat honosnou kapli, srdce velkolepé
vystavby gotické Svatovitské katedraly. Pa-
novnik, ktery tolik dbal o duchovni symbo-
liku i svij pfemyslovsky ptivod, by byl jisté
prekvapen, co se po staleti ukryvd po boku
svétcova hrobu. Diive na misté kaple stava-
la rotunda sv. Vita. Do okrouhlé lodi koste-
la dal knize Boleslav I. vestavét jizni apsidu
a sem prenesl ostatky bratra Vaclava. Védo-
dva hroby patrné jiz byly. Jejich vyznam zdd
se respektoval, tehdy mozna jesté zilo pove-
domi, komu patii. Av§ak vymienim rodové
linie Boleslavoveu (Boleslavem II1.) a v na-
stupnické krizi 11. stol. oba ddvné hroby
upadly v zapomneéni. Jisté se na tom podilel
isilici kult sv. Vaclava a poutni vyznam sva-
tovaclavské hrobky. Po roce 1060 za knizete
Spytihnéva II., pii prestavbé starého kostela
na prostornéjsi romanskou baziliku sv. Vita,
o hrobech polozenych vedle hrobky sv. Véc-
lava jiz nikdo nevédél. Jeden z hrobu byl do-
konce zaklady Spytihnévovy baziliky znac-
né porusen. Az takika po tisici letech, v roce
1913 pri dostavbé katedraly, doslo k prekva-
pivému objevu. V tivodu rekonstrukce Sva-
tovaclavské kaple byl proveden dukladny
archeologicky pruzkum. Stavitel K. Hilbert
pod gotickymi podlahami ze 14. stoleti od-
kryl nejen zaklady nejstarsi rotundy;, ale ta-
ké dva dosud zcela neznamé hroby. Protoze
nélezci nemohli uréit jejich ptivod, oznacili



je pouze pismenem ,K“, knize 1 a 2. Situ-
ovani hrobt uvniti pfedromanské stavby
zékonité vyvolalo rozruch, muselo se jed-
nat o vyznamné jedince z poc¢atkli premys-
lovského statu. Objevily se tivahy, ze jeden
z pohibu 1ze pfisoudit prvnimu historicky
dolozenému knizeti Borivojovi. Teorie zis-
kala na vyznamu, kdyz ostatky prozkoumal
svétoveé uznéavany antropolog E. Vi¢ek. Ten
zjistil pozoruhodnou shodu ostatkl z hro-
bu K1 s jinym vyznamnym jedincem, ten-
tokrat na Morave, z hrobky zaniklého koste-
la velkomoravského stari v Uherském Hra-
disti - Sadech. Tamni ndlez oznaceny ¢is-
lem 12 je nékterymi historiky ztotoznovan
s knizetem ¢i krdlem Svatoplukem. Nebot
jiz F. Palacky vyjadril nazor, Ze knize Boti-
voj mohl byt Svatoplukovym pfibuznym.
Jistd genetickd shoda obou kosternich na-
lez1i by tuto teorii podporovala, a¢ rodova
linie s Bofivojem je spornd a nenf obecné
prijiméana. Pokud vSak v hrobé spocival je-
dinec v pfimé pokrevni linii moravského
Svatopluka, pripadl by v ivahu jeho prvo-
rozeny syn, na strance Cividalského evan-
gelia zapsany jako Predezlaus.

Mohl vsak v rotundé sv. Vita

spoc¢inout tzv. Pfemysl, bajny zakladatel
dynastie ¢eskych knizat a prapfedek sv.
Véclava? ZaloZeni kostela sv. Vita na Praz-
ském hradé se tradicné prisuzuje knizeti
Véclavovi. Ten v roce 929 prijal od krale Jin-
dricha I. relikvii mucednika sv. Vita a je-
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mu zasvétil v poradi tfeti kostel knizectho
hradu. Vystavél vsak knize Véclav zcela no-
vy kostel? Rotunda podle tvaroslovi spise
vypovidd o vychodnim - byzantském vli-
vu, ktery do Cech p¥isel na konci 9. stole-
t z moravského prosttedi s ptisobnosti ar-
cibiskupa Metodéje. Pokud zalozeni hra-
du Praha piizname Svatoplukovi, ktery
ovladl vitavské brehy kolem r. 884, ,,vel-
komoravsky“ kostel s okrouhlou lodi mo-
hl vzniknout (¢i zapocit stavbu) prave teh-
dy. Misijni ptisobeni Byzantincu sv. Kon-
stantina a Metodéje je patrné i na dalsich
cirkevnich stavbédch zakladanych za Svato-
plukovy vlady v Cechéch - rotundé sv. Kli-
menta na Levém Hradci a rotundé sv. Pet-
ra na Bud¢i (mozn4d do této skupiny patii

i prvni kostel v Hradci Kralové, zasvéce-
ny sv. Klimentu). Moravsky panovnik ne-
chal v predhradi vystavét nejprve skrom-
ny kostelik Panny Marie. Centralni mis-
to hradu vsak mél zaujmout dominantni
kostel, rotunda neznamého zasvéceni. By-
lo by jen logické, pokud by s ni spojoval ta-
ké vznik biskupstvi. Zda po Svatoplukoveé
smrti na jare 894 ztstala nedostavéna, mu-
zeme jen spekulovat. K jejimu pobofeni
mohlo dojit i za protimoravského prevra-
tu p¥i nastoleni Borivojova syna, knizete
Spytihnéva. Podle zjisténi archeologti de-
strukee v této dobé potkala i nedaleky kos-
tel Panny Marie. K obnové mensiho koste-
la doslo zahy. Ndkladnéjsi rotunda na své
vzkriSeni mozna ¢ekala dalsich pétatricet
let. To vSak nevylucuje, Ze uvnitf torza kos-
tela mohly byt hroby, z nichz jeden ptiné-
lezel Svatoplukovu prvorozenému synovi.
Tzv. Piemysl je postavou z Kristidnovy le-
gendy; proziravy muz, orac, povolany vlad-
nout z nové vystavéného hradu Praha, jenz
zalozil vladnouci dynastii knizat Bohemie.
Zakladatelsky akt je tudiz prisouzen niko-
liv cizimu panovnikovi, ale jednomu z po-
tomkd, patrné lépe ukotvenému do ¢eské-
ho prostredi. Pokud Predezlaus (nar. ko-
lemr. 865) zemfel jesté pred Svatoplukem
(mezi 884-894), coZ je nanejvys pravdépo-
dobné, jeho pohteb se uskutecnil v central-
nim hradském kostele. Za vlady protimo-
ravsky orientovaného Spytihnéva poklesl
ivyznam hrobu, ktery poté znali jen zasve-
ceni. Mezi takové bezesporu patiila knéz-
na Ludmila. Spytihnévova smrt v r. 915
umoznuje vzestup jejtho vlivu. Matka no-
vé nastoleného kniZete Vratislava a vycho-
vatelka knézice Vaclava mozna apelovala
na obnovu zaniklého kostela s vyzna¢nym
hrobem. Avsak pfipominani moravské mi-
nulosti a vlivu ,Metodé&jovy“ cirkve neby-
lo v souladu se zajmy vznikajici Némecké
TiSe ani bavorského biskupstvi. Bohemie
za knizete Vratislava byla jiz pevné zakot-
vena ve sféfe vlivu fimského episkopatu.
Praha méla svého archipresbytera, dosazo-
vaného biskupem z Rezna. Zfetelnym od-
klonem od byzantskych vlivu je Vratisla-
vem zalozend bazilika sv. Jif1, architektu-
rou i zasvécenim piislusejici jiz k zapad-
nimu kiestanstvi.

Stavba nového kostela

ve stylu ,,velkomoravské“ rotundy knize-
tem Vaclavem tak pozbyva smyslu, zvlasté
pokud mél byt zasvécen patronu saskych
kfestant, sv. Vitovi (podobnost jména se
slovanskym Svantovitem nemusi byt cisté
ndhodnd). Vaclav nemohl s darem od kra-
le Jindricha I. prili$ otdlet a moznda se mu
naskytla i prilezitost, jak uspokojit svého
ochrance a soucasné naplnit prani zesnulé
baby Ludmily. Od ni mohl védét, ze v rui-
néach kostela spoc¢iva nékdo z predki. Své-
ho déda vsak knize Véaclav neznal a patr-
né jej nepamatoval ani jeho otec Vratislav,

tzv. Pfemysl prezival pouze v legendar-
nim podani vdovy Ludmily. Dostavba 35-
40 let staré rotundy se jevila jako nejrych-
lejsi a také politicky Unosny akt v zajmu
krale, proti kterému se nemohla postavit
ani cirkev. Rok 929 tak nemusi byt datem
zalozZeni tietiho kostela na Prazském hra-
dé, ale zaznamem jeho dostavby a nového
vysvéceni. Dtivod, Ze rotunda se v 10. a 11.
stoleti stala v Cechéch tolik oblibenym sta-
vebnim typem kostela, je pouze dusledek
napodobovani. Jednalo se prece o Ustred-
ni kostel knizectho hradu, po roce 976 ta-
ké svatostanek prazského biskupa. S po-
hiby uvnitf Svatovitské rotundy v 1. 929-
976 1ze uvazovat pouze u nejvyssich cir-

kevnich predstaviteld, kterym byl napf. ar-
chipresbyter. Nékdy se uvazuje dokonce
o misté posledniho odpoc¢inku bratrovra-
ha, kniZete Boleslava 1., s manzelkou. Po-
chybnost v§ak vzbuzuje, Ze hrob vyznam-
ného kniZete nebo vrcholného predstavite-
le cirkve by jiz v poloviné 11. stoleti upadl
v naprosté zapomenuti. V obou pfipadech
to vSak vyvraci mozna genetickd spojitost
s ostatky vysoce postaveného muze z mo-
ravského Veligradu, které lze ptisoudit kra-
1li Svatoplukovi.

Hroby uvnitf kostela

spojené s moravskou anexi konce 9. stole-
ti ,,zanikly“ s dislednou politikou latinské
cirkve, velmi usilovné odmitajici vliv Sva-
topluka a predevsim moravského arcibis-
kupa Metodéje. Mocensky motivovanymi
vrazdami knézny Ludmily i jejtho vnuka
Véclava se uzavira pameét na je§té nedav-
nou, ustné tradovanou minulost. Dilo tzv.
Kristidna, ktery nejspise patiil ke ¢tvrté
generaci ,,Pfemyslovct”, vypravéni pred-
kua vzacné uchovalo. Pfemysl se vSak ne-
navratné meéni v legendu a vznikaji dé&ji-
ny nové, tentokrat v zajmu a ke slavé Bo-
leslavoveu. Poté, co se Vaclavova hrobka
stala poutnim mistem a rotunda sv. Vita
biskupskym kostelem, nebyla jiz vile vy-
zdvihovat pamaétku legendarniho zaklada-
tele a patrné skute¢ného ptivodce rodové
linie knizat Bohemie.

Radek Mika
» www.e-vsudybyl.cz/pocatKky-nasi-statnosti
» www.boheminium.cz
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Stavime
s kvalitou
a myslime
na hudoucnost

agroexpo

CZ GROUP

Stavba rodinnych
drevénych domii

Vystavha zemédeélskych
a prumyslovych staveh na klic

www.vipdom.cz
www.praginvest.eu
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‘ Te Lvim dvofe na Prazském hradé
se 10. listopadu 2010 uskute¢nila
dalsi z pravidelnych akci Lionské-

ho klubu LC Praha. Kazdé z deseti setka-

ni, kterd se béhem roku konaji, je tematic-
ké. Tentokrat bylo hlavnim tématem ces-
tovani zamérené na Asii. Prvnim hostem

a prednasejicim byl mistopfedseda Asoci-

ace Ceskych cestovnich kanceldri a agen-

tur pan Tomio Okamura, ktery se zaméril
na porovnani specifik zivota v Japonsku

a v Cesku. Dal§im vyznamnym hostem

byl nékdejsi velvyslanec na Maledivach

v Indii a na Sri Lance, ktery nastupuje

Lionsky klub LC Praha

na post ¢ceského ambasadora v Austra-
lii, pan Hynek Kmonicek. Tfetim hostem
byl sinolog pan profesor Vladislav D¥i-
nek, ktery v letech 1951 az 1955 studoval
v Ciné. A protoZe se nékolik ¢lenti LC Pra-
ha prave vratilo z cesty po Asii, kterou or-
ganizovala cestovni kanceldf ESO travel,
bylo v nasledné diskuzi na co navazovat.
Prijemny vecer s poutavym programem
pripravili prezident LC Praha pan Tomas
Cikan, ktery je v této funkci od pocatku
letosniho lionského roku, tedy od 1. zari
2010, za vydatné pomoci tajemnika LC
Praha pana Jaroslava Bartaka. |



Bonnie{\SIEEK:

GENERALNi PARTNER

PORADATEL

HOJSTE:
0LGA LOUNOVA

DAVIDE MATTIOU

MEDIALNI PARTNER

16.12.2010 | 19:00 ; Onemesave

PREDPRODEJ: WWW.TICKETSTREAM.CZ

ENERGO == =0PV= M/ v@zus
Electric s.r.o. oo oD oro. eprairia (P

KONGRESOVE CENTRUM OCHRANA PODZEMNICH VOD s.r.0.
PRAHA

Allowsmnce s

(W

EMERGE.. = . \
MBnoviny.. EliteDental

noviny pro Mladoboleslavsko

PRAGUE




N SRR
\ ///// \
g

R

//////A/

sty

1 4

bske emira

blika B Isla Margarita B Kuba
jené ara

=2
Q.
e
—
(0

o
Q.
9p)
]
9
=
(&
N
&
o
S
©
=
©
9p)
LU
]

’

K

’

dans

ini

B Kostarika B San Andrés B Mexiko --—Peru

na

H Ke
B Kapverdy B Dom




GRANDHOTEL

Objevte zimni krasy Karlovych Varu

Prijedte zapomenout na pracovni shon a vychutnejte si pobyt
v ptijemném prostiedi svétoznamého hotelu,
v lazeniském mésté spolu s Vasimi kolegy, klienty ¢i ptateli

KOMFORTNI UBYTOVANI, RELAX
A WELLNESS PROGRAMY ZA SKVELE CENY

Konkrétni nabidku Vam pripravi: Petra Kozickova - Corporate Sales Manager,
tel.: +420 353 109 172, e-mail: petra.kozickova@pupp.cz

Komyfort, ktery si zaslouZite ... myslime na Vds

GRANDHOTEL PUPP Karlovy Vary, a.s., Mirové nimésti 2, 360 91 Karlovy Vary
Tel.: +420 353 109 111 ¢ Fax: +420 353 224 032 * pupp@pupp.cz

WWW.pupp.cz
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Rybova mse vano'cm
v chramu sv. Barbory

v utery 14. 12. 2010 od 17.00 hod.

TESi se na vas 45 ¢lenti orchestru, 70 ¢lentl sboru a 4 sdlisté ND v Praze a Statni Opery v Praze.
Koncert se kona ve spolupraci se zdkladnimi uméleckymi Skolami zfizovanymi Stfedoceskym krajem.

Od 14.00 hodin prodej vano¢nich vyrobkt chranénych dilen a vanoéniho cukrovi,
dale je pro vas pripraven Zivy betlém, koledy, tradi¢ni vano¢ni ob¢erstveni.

Po koncerté v 18.30 hodin bude nasledovat vernisaz vystavy vytvarnych d¢€l zZakt zakladnich
uméleckych kol Stredoceského kraje v Galerii Stfedoceského kraje v Jezuitské koleji.

Stredocesky kraj ( %%7 ;AS K






